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donnÃ la compÃ©tenc nÃ©cessair pour lesmettre ii la 
portÃ© de tous, les recettes des  boissons amÃ©ricaines 

10 Angosiura muer, 
A l'aide de  ce traitd, chacun pourra facilement 20 Orange bitter, 

ons stilligouttes pour con- 

prkparer les Cocktails ou  tout aut re  mÃ©lafage et  le 
maftre ou la maitresse de maison, l e  cafetier ou 
le restaurateur, trouveront lh  un auxiliaire prÃ©cieu 
pour offrir Ã leurs invitÃ©sde nouveautÃ© exotiques et  
savoureuses. 

Je  n e  veux cependant pas prÃ©tendr que, du pre- 
mier coup, chacun puisse Ã©gale les Barmen de  pro- 
fession ; mais, en  suivant ce livre & la lettre, on arri- 
vera rapidement A confectionner des boissons que  ne  
dÃ©daignerai pas un gourmet de  New-York ou de 
Chicago. Au l ieude diviser mes recettes en diffÃ©rente 

3 O  CuraÃ§a (rouge), 
4 Absinthe, 
5o Sirop (sucre). 

30 1 longue cuillbre il m6lange. 
40 1 cuillbre passoire spkciale pour les cocktails (forme 

de  coquille t~ huitre) ; elle sert emphher les morceaux 
de glace de tomber dans le verre en versant. 

50 1 gobelet ti couvercle passoire ; ce gobelet n'est pas 
indispensable. 
6" jeu de timbales en argent. 
70 1 passoire argent Ã verres. 
80 1 rApe muscade. 
90 1 petit flacon pour contenir des &pices. 

parties, comme dans ma premihre Ã©dition j'ai trouvÃ 
qu'il serait beaucoup pins pratique de  dresser une 
liste alphabÃ©tique sans distinction d e  u Long Drink's Ãˆ 

Short Driok's Ãˆ etc., afin que  l'on puisse trouver 
d e  suite la recette d e  l a  boisson que -Ton veut faire. 

Je  parlerai maintenant un peu de  quelques acces- 
soires les plus indispensables qu'il faut dans un  ba r  
Q U  autre&ablissement, voire mÃªm chez un particulier 
qui aurait l'intention de  s e  prÃ©pare des boissons 
amhicaines  dans  sa demeure : 

mettez cinq ou six 

las index. dans laloneueur. a u - d e s s l ~ ~ ^ n ~  -irorT-ne for-  

10 1 grand verre & m6lang 
pour ne pas casser lorsqu'on 

e, assez kpais et r6sistaht 
remue fortement avec la 

- - - - - - - - - 7 ----- - -  - -  O - -  7 

tains Barmen ne  le pressent qu'aprÃ¨ avoi 
Pour moi, je crois prÃ©fÃ©rab de  1 



LONG DRiNK'S 

Les a Long Drink's Ã ou grandes boissons se ser- 
vent dans de grands verres ; ces boissons sont t r b  
rbpandues en Amdrique, et leur prdparation demande 
de tr&s grands soins. 

Elles sont surtout agrbbles en &6, ob l'on peut 
orner la plupart de fruits frais, cerises, fraises des 
bois, raisins, e t c  (Ces fruits peuvent 4tre remplacbs 
en hiver par des fruits glaces ou b 1'Ã©a.u-de-vie. Parmi 
c& boissons, les Cobblers et les Juleps sont celles 
dont la prbparation demande des soins tout particu- 
tiers ; ce sont les boissons les plus appr6cibeg des 
AmÃ©ricains 

On les prÃ©par en g6n6ral directement dans les 
verres, & pari de rares exceptions, 

PR~PARATION DES BOISSONS CHAUDES 

Les Ã Hot Drink's Ã (boissons chaudes) se prbparent 
sans aucun ustensile spbcial. Avant de verser les me- 
langes, avoir toujours soin de passer de l'eau chaude 
dans les verres, pour Ã©vite de les casser ; c'est ce que, 
dans les recettes suivantes, nous voulons dire par les 
mots faire chauffer ; dissoudre le sucre dans l'eau 
chaude avant de verser l'alcool. 

Il est bon aussi, pour hviter de se brbler les doigts, 
de se munir de porte-verres de plusieurs grandeurs. 

** 



PUNCHS POUR RgUNIONS ET S O I R ~ E S  

Nous donnons, pour finir les recettes, celles des 
grands punchs pour un certain nombre de personnes, 
et que l'on pourra augmenter ou diminuer suivant 
le nombre des invitÃ©s 

Les punchs froids se prÃ©paren gÃ©nÃ©ralem t dans 
de grands bols spÃ©ciau en mÃ©tal 

Pour les punchs chauds, ne les pr6parer et les ser- 
vir que dans de grands bols en porcelaine fort Ã©paisse 
qu'il est bon de n'employer que pour cet usage. Un 
mot pour finir : en province, ti la campagne, ilest sou- 
vent difficile, impossible mhme, de se procurer de 
la glace ; faites quand m6me vos mÃ©langes thchez 
que vos liqueurs soient bien rafrakhies, et vous 
obtiendrez encore des boissons fort agrkables. En ce 
cas, remplacer par de l'eau bien fraÃ®ch la quantitÃ 
de glace que vous donnent les recettes. 

TABLEAU 
DES 

Verres ernploybs par l'Auteur 

Tous droits rÃ©servÃ© 

55 Cent 

Tasse de 
TOM BiJERBÃ 
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No 5 
Ale Flip (chaud) 1 

Verre no 10 

Chauffer le verre no 10, d6layer dans un gobelet en a 
gent un jaune d'Å“u frais avec un peu d'eau chaude : 

2 cuiller6esh caf6 de sucre en poudre, 
1 pinc6e d'6pice, 
1 morceau de cannelle. 

Bien remuer, verser Ã la  moiti6 du verre de pale 
(bihre anglaise) bien chaude, transvaser plusieurs fois 
gobelet dans le verre pour faire mousser, saupoudrer 
muscade, servir. 

Ale ~ a n g a r e e  
Verre no 10 

Mettre dans le verre no 10 quelques petits morceaux 
de glace : 

1 cuillerrto car6 do sucre en poudre, 
1 cuiller4e h cafi'i d'oau pour faire fondre le su- 

cre. 
Adapter un gobelet 0" argent, frapper fortement, rem- 

plir le verre avec du pale ale, remuer, saupoudrer de 
muscade, servir, 

No 7 
Bdnddictine glache 

Verre no 6 

Prendre le verre no 6, le remplir de glace pilke, verser 
doucement dessus de la b6n6dicline, servir avec deux 
demi-chalumeaux piqu6s dans la glace. 

Bicycle punch 
Verre no 7 

Prendre le verre no 7 ,  le remplir A moiti6 de glace pil6e : 
jus d'un demi-citron, 

6 traits de curaÃ§ao 
i verre Ã liqueur de sirop de citron, 
1 verre h liqueur de rhum. 

Finir avec eaude Seltz, bien remuer,gapnir de 2/2 tran- 
ches d'orange, servir avec chalumeaux. 

? 9  
Bijou Cocktail 

Verre n o  5 

Prendre le verre A m6lange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 



- 4 -  

3 traits d'orange bitter, 
4 traits curaÃ§ao 
4 traits chartreuse verte, 
2 gouttes grenadine, 
1 verre Ã liqueur de ~ I Ã • g i n  
1 verre h liqueur de vermouth Turin. 

Remuer et passer dans le verre no 5, servir avec une 

Bismark 
Verre no 2 

Prendre le verre no 2, le remplir moitiÃ stout, moitiÃ 
champagne. 

NOTE. - Cette consommation, trÃ¨ agrÃ©abl au goat, &tait favo- 
rite des btudiants au Quartier Latin en 1896. 

Black stripe 
Verre no 3 

Prendre un gobelet en argent, meltre un peu de glace 

1 cuillerÃ© L cafÃ de m4lasse. 
1 verre L madÃ¨r de Bourbon-Whisky. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, saupoiidrer de muscade, servir avec 
chalumeaux. 

Boston Flip 
Verre no 3 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, saupoudrer de muscade, servir. 

No 13 
Bourbon- Whisky Cocktail 

Verre na 5 

Prendre le verre Ã mklang no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
2 traits de curaÃ§ao 

Finir avec du Bourbon-Whisky, remuer, passer dans le 
verre no 5, servir avec zeste de citron, une cerise ou une 
olive, au goGt du consommateur. 

No 14 
Bourbon- Whisky Sour 

Verre no 4 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace 
pil6e : 

t 3 traits de jus de citron, 

b 4 traits d'orange bitter, 
h traits de curaÃ§ao 
1 verre Ã liqueur de Bourbon-Whisky. 

Adapter unsecond gobelet, frapper fortement, passer 
1 

dans le verre no 4, servir. 

No 15 
Bourbon-Whisky Toddy 

P Verre no 3 
b 

Prendre un gobelet en argent, remplir Ã moiti de glace 1 Prendre le verre no 3, v mettre : 

1" 1 cuillerÃ© Ã caf6 Je  sucre en poudre, 
pilÃ© : 

. 1 cuillerke Ã caf6 de sucre en poudre, i 
1 cuillerbe sucre, Ã cafÃ d'eau pour faire fondre le 

1 verre Ã liqueur de Rye-Whisky, 
1 verre k liqueur de madAre, 1 verre Ã liqueur de Bourbon-Whisky. 

1 Å“u bien frais. Remplir le verre avec de la glace pilÃ©e mÃ©lange en 



transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 
meaux. 

No 16 
Bordeaux Champagne 

Verre Ã Bordeaux 

Mettre dans un verre Ã bordeaux un petit morceau de 
glace, verser 113 de vin de Bordeaux rouge, remplir avec 
du champagne grand IdÃ©al servir. 

Bossom Caresser 
Verre no 3 

Brandy Chanteralla 
Verre nu 6 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace, 
pilÃ©e 

6 traits de curaÃ§ao 
6 traits de chartreuse jaune, 
6 traits de sirop de citron, 

112 verre A liqueur d'anisette, 
112 verre A liqueur de cognac. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, servir. 

Brandy Cocktail 



? 22 
Brandy Collins 

Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 quelques petits morceaux de 
glace : 

le jus d'un demi-citron, 
2 cuiller6es & caf6 de sucre en poudre, 
1 verre 1/2 A liqueur de cognac. 

Remplir le verre avec de l'eau de Seltz ou soda, remuer, 
servir avec chalumeaux. 

No 23 
Brandy Crusta 

Verre no 6 

Prendre le verre no 6, en sucrer les parois en passant 
16ghement les bords ext6rieurs sur une tranche de citron, 
tremper le verre dans le sucre en poudre, ce qui donne 
une apparence de givre, couper un zeste de citron assez 
long pour faire le tour de la paroi int6rieure du verre, 
une cerise dans le fond ensuite. 

Prendre un gobelet en argent, remplir Ã moiti6 de glace 
pil6e : 

3 traits d'angostura, 
3 traits de marasquin, 
3 traits de curaÃ§ao 

jus d'un quart de citron, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre pr6par6, servir. 

No 24 
Brandy Daisy 

Verre no 3 

Prendre un gobelet en argent, remplir & moiti6 de glace 
piMe : 

1 verre ti liqueur de sirop d'orgeat, 
jus d'un quart de citron, 

1 verre A liqueur de cognac. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, servir. 

Brandy Fix 
Verre no 3 

Prendre le verre no 3, y mettre : 
1 cuiller6e A cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuiller6e A caf6 d'eau pour faire fondre le su- 

cre, 
jus d'un demi-limon ou d'un quart de citron, 

4 traits de curapo,  
1 verre il liqueur de cognac. 

Remplir le verre de glace pilke, mklanger en transva- 
sant d'un verre dans l'autre, servir avec une tranche de 
limon piqu6e dans la glace pilÃ©e chalumeaux. 

No 26 
Brandy Fizz 

Verre no 3 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace 
pil6e : 

. jus d'un quart de citron, 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, remuer, 
servir. 

No 27 
Brand y Flip 

Verre no 3 

Mettre dansun gobelet en argent un peu de glace pitee: 



- 10 - 
1 cuillerÃ© Ã caf de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de cognac, 
1 jaune d'Å“u frais. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre ne 3, saupoudrer de muscade, 

Brandy Flip (chaud) 
Verre no 3 

Faire chauffer : 
1 cuillerÃ© ?I cafÃ de sucre en poudre, 

un peu d'eau chaude pour fondre le sucre, 

Brandy and ginger ale 
Verre no 10 

no 10, y mettre un gros morceau de glace. 

au  consommateur. 

Brandy and Honey 
Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 : 
1 cuillerÃ© h cafÃ ds miel, 
1 verre 5 liqueur de cognac. 

Bien remuer, servir un autre verre d'eau glacÃ© Ã c6t6. , 

- 11 - 
No 31 

Brandy punch (chaud) 
Verre no 4 

Faire chauffer : 
112 verre ii liqueur de sirop de gomme, 

4 traits de curaÃ§ao 
2 traits de jus de citron, 
1 verre liqueur de cognac, 
1 zeste de citron. 

Remplir le verre avec de l'eau bouillante, remuer, sau- 
poudrer de muscade, servir. 

No 32 
Brandy Riokey 

Verre no 3 

Mettre dans le verre n G  quelques petits morceaux de 
glace : 

1 cuillerÃ© de sucre en poudre, 
jus d'un demi-limon ou 1 /4  de citron, 

1 verre ?L liqueur de cognac. 
Finir avec eau de Seltz, remuer, servir avec chalu- 

meaux. 

No 33 
Brandy Sangaree 

Verre no 6 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace 
pilÃ© : 

1/2 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre,' 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, saupoudrer de muscade, servir. 



? 34 
Brandy Scaffa 

Verre no 11 

Verser doucement sans mklanger dans le  verre no 11 : 
113 verre Ã liqueur de marasquin, 
112 verre Ã liqueur de cognac, 

2 gouttes d'angostura Ã la surface. 
Servir. 

N O  35 
Brandy Sling 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no 10 quelques petits morceaux de 
glace : 

jus d'un quart de citron, 
1 cuillerke & caf6 de sucre en poridre, 
1 cuillerke d'eau pour fondre le sucre, 
1 verre & mad6re de cognac. 

Adapter un  gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre avec de l'eau, remuer, servir avec chalu- 
meaux. 

N a  36 
Brandy Sling (chaud) 

Verre no 10 

Chauffer le verre no 10 : 
2 cuillerkes Ã cafk de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© d'eau pour fondre le sucre, 

jus d u n  quart  de citron, 
1 verre Ã madÃ¨r de cognac. 

Remplir' le verre avec de l'eau bien .chaude, remuer, 
servir. 

? 37 
Brandy Smash 

Verre nu 3 

Mettre dans le verre no  3 : 
112 cuiller40 ;'i di" de sucrn on poudre, 
112 verre il l iqueurd ' fwi  pour Silire i'ondrele sucre, 

2 feuilles de menllin Sri~iclie ; Hcriiscr ces feuilles 
avec une cui1li"re-pilon (lus retirer), 

1 verre ti liqueur Je CoulliLC. 
Remuer, remplir le  verre du &lacc p i l h ,  y mettre au  mi- 

lieu une branche de munlha vn'ic ,  w n i r  nvsr fruits de 
la saison, servir avec cl~alunli!aux. 

? 38 
Brandy Snapper 

Verre no 10 

Mettre dans le  verre no 10 : 
2 cuillerkes Ã cafÃ de miel, 
1 cuillerke Ã cafÃ de crhme de framboises, 
3 traits de jus de citron, 
1 verre 1/2 Ã liqueur de cognac. 

Remplir le verre de glacf pi l i"~,  adapter un  gobelet en 
argent, frapper fortement, garnir de deux demi-tranches 
d'orange debout le long des parois intkrieures du  verre, 
servir avec chalumeaux. 

No 39 
Brandy and Soda 

Verre no 10 

Pour servir un Brandy and Soda, prendre le verre no 10, 
y mettre quelques petits morceaux de glace. 

DÃ©bouche une bouteille ou une demi-bouteille de soda, 
la placer dans u n  porte-soda et  passer le tout avec la bou- 
teille de cognac au  consommateur. 
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Ne 40 

Brandy Sour (chaud) 

Verre no 4 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace 
pil6e : 

1 cuiller6e Ã caf6 de sucre en poudre, 
jus d'un demi-citron, 

1 verre Ã madÃ¨r de cognac. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 4, servir. 
NOTE. - II est prÃ©fÃ©rab pour tous les sours de demander au 

consommateur s'il veut le sour pr6parÃ au sucre, car il est beau- 
coup de personnes qui le demandent non sucrÃ© 

No 41 
Brandy Spider 

Verre no 1 

Mettre dans le verre no 1 un morceau de glace : 
4 traits d'angostura bitter, 
1 tranche de citron, 

1 verre Ã liqueur de cognac. 
Finir avec une bouteille de ginger ale, servir. 

No 42 . 
Brandy Toddy 

- 15 - 
No 43 

Brandy Toddy (chaud) 
Verre no 3 

>'; 

Faire chauffer : % f 

112 verre Ã liqueur de sirop de gomme, 

nir d'une tranche d'orange, servir. 
^ 

NO 44 
Calvados Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre Ã m6lange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

2 traits d'angostura, 
3 traits de curaÃ§ao 
3 gouttes de sirop de gomme, 
1 verre Ã liqueur de calvados. 

Bien remuer, passer dans le verre no 8, servir avec 
une cerise. 

No 45 
Calvados Fizz 

Verre no 3 

Prendre le verre no 3, y mettre: 
1 cuiller6e L cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuiller6e Ã caf6 pour faire fondre le sucre, 
1 verre A liqueur de cognac. 

Remplir le verre avec de la glace piNe, m6langer en 
transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 
meaux. 

Verre no 3 

Prendre un  gobelet en argent, mettre un peu de glace 
pil6e : 

jus d'un quart de citron, 
1 verre Ã liqueur de calvados, 
1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, remuer, 
servir. 
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No 46 

Cfalvados Sour 

Verre no 4 

Mettre dans un  gobelet en argent u n  peu de glace 
pil6e : 

3 traits de jus de citron, 
4 traits d'orange bitter, 
4  traits de curaÃ§ao 
1 verre Ã liqueur de  calvados. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le  verre no  4 ,  servir. 

No 47 
Calvados Toddy 

Verre no 3 

Prendre le verre no  3,  y mettre : 
1 cuiller6e k caf6 de sucre en poudre, 
1 cuiller6e & caf6 d'eau pour faire fondre le  

sucre, 
1 verre Ã l iqueur de calvados. 

Remplir le verre avec de la glace pilhe, mhlanger e n  
transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 
meaux. 

No 48 
Calvados ~ o d d ~  (chaud) 

Verre no 3 

Faire chauffer : 
112 verre Ã liqueur de sirop de gomme, 

1 verre Ã madÃ¨r de calvados. 
Remplir le verre avec de l'eau bouillante, remuer, gar- 

nir d'une tranche d'orange, servir. 

No 49 
Canadian Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre ii mi'lange no  1, mettre quelques mor- 
ceaux de g l a c ~  : 

3  traits d'angostura bitter, 
2 traits de curaCao. 

Finir avec Canadian club Whisky, remuer, passer dans 
le verre no  5, servir avec un  zeste de citron. 

NO 60 
Chamberlain 

Vurre 11" (! 

Prendre un  gobelet en argent, mettre un  peu de glace 
pil6e : 

112 verre Ã liqueur de grenadine, 
3 traits d'absinthe, 
1 verre Ã liqueur de whisky. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no  6, servir. 

No 551 
Champagne Cobbler 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, remplir aux 3 / 4  de glace pilee : 
1 cuiller6e Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 trait de jus  de citron, 
2 traits de curaÃ§ao 

112 verre Ã liqueur de cognac. 
Adapter u n  gobelet en argent, bien battre, remplir l e  

verre avec du champagne, Bulteaux grand idhal, remuer 
doucement, garnir avec 212 tranches d'orange et  quelques 
fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 



No 52 
Champagne Cocktail 

Verre no 3 

Prendre le verre no 3, mettre un petit morceau de 
glace : 

1 zeste de citron, 
3 traits d'angostura bitter. 

Finir avec champagne Bulteaux, remuer doucement, 
servir avec chalumeaux. 

N O  53 
Champagne Cup 

Verre no 7 

Remplir le verre no 7 Ã moiti6 de glace pilÃ© : 
1 cuillerÃ© & cafÃ de sucre en poudre, 

1,& verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
2 quarts de tranches de concombre, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir avec d u  champagne, garnir d'une tranche d'orange 
et fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

No 54 
Champagne Pick-me-Up 

Verre no 3 

Prendre le verre no 3, mettre un petit morceau de 
glace : 

3 traits de peach bitter, 
1/'2 verre Ã liqueur de ginger brandy. 

Remplir le verre de champagne, servir avec chalu- 
meaux. 

No 55 
Champagne punch 

Verre IIP 7 

Prendre le verre no 7, le remplir Ã moiti6 de glace 
pilÃ© : 

1 verre & liqueur de fraisette, 
1 verre Ã liqueur de marasquin, 

jus d'un demi-citron. 
Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, finir 

avec du champagne, remuer doucement, garnir d'une 
tranche d'orange et fruits de la saison, servir avec cha- 
lumeaux. 

No 56 - 
Champagne punch pour 12 personnes 

Dans un bol en mÃ©ta : 
100 grammes de sucre, 
114 litre d'eau pour fondre le sucre, 

le jus de trois citrons, 
3 verres Ã madkre de sirop de fraises, 

114 litre de cognac, 
2 tranches d'ananas en morceaux, 

12 tranches d'oranges, 1 

280 grammes de fruits de la saison, cerises, 
fraises, etc. 

Faire rafraÃ®chi pendant une heure dans la glaciÃ¨r ; Ã 
dhfaut, dans de la glace pilÃ©e remuer doucement avec 
une cuill6re Ã seule fin de ne pas 6craser les fruits, tous 
les quarts d'heure, verser au moment de servir deux 
bouteilles de champagne, Bulteaux grand idÃ©al servir 
dans des coupes. 

NO 57 
Champagne Sour 

Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 un petit morceau de glace : 
jus d'un quart de citron, 

1 cuiller6e & cafÃ de sirop de citron. 
Remplir avec du champagne, remuer doucement, ser, 

vir avec chalumeaux. 



No 58 
Chinesse Cocktail 

Verre no 5 

Prendre u n  gobelet en argent, remplir & moiti6 de 
glace pil6e : 

3 traits d'angostura, 
3 traits de curaÃ§ao 
3 traits de maraschino, . 
6 gouttes de grenadine, 
1 verre Ã l iqueur de rhum. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le  verre no 5, servir. 

NO 59 
Christmas punch pour 20 personnes 

Dans un  bol Ã punch en mÃ©tal prbparer une heure 
avant de servir : 

114 de litre de marasquin, 

'* 
i / 2  litre de madhre, 
112 litre de curaÃ§ao 
114 litre de sirop d'ananas, 

1 bouteille de vin du Rhin. 
jus de 4 citrons et  2 oranges, 

10 tranches de concombres, 
10 tranches d'oranges, 
10 tranches d'ananas, 

500 grammes de fruits frais, raisin, cerises, 
fraises des bois e t  groseille's. 

Mettre rafraÃ®chi une heure dans une  glacihre ou, Ã d6- 
faut, dans la glace piMe, remuer 16gbrement pour ne  pas 
6craser les fruits, tous les quarts d'heure; ajouter au  
moment de servir 3 bouteilles de champagne, Grand 
I d h l  Brut 1889, servir dans des coupes. 

Cider punch 
Verre no 7 

Prendre le  verre no 7,le remplir Ã moiti6 de glace pil6e : 

1 cuiller6e A caf6 de sirop de gomme, 
jus d'un quart de citron, 

1 verre A liqueur de cognac, 
1 verre ?i liqueur de madbre. 

Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre de cidre, garnir d'une tranche d'orange et  
fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

No 61 
Claret Cobbler 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, remplir aux 314 de glace pil6e : 
2 traits de jus  de citron, 
1 cuiller6e Ã cafk de sucre en poudre, 
4 traits de curaÃ§ao 

Remplir avec bordeaux rouge, adapter un  gobelet en 
argent, bien battre, garnir avec 212 tranches de citron et  
quelques fruits de la saison, servir avec chiilurneaux. 

Claret Cup 
Verre no 7 

Mettre dans le verre no 7 u n  peu de glace pil6e : 
1 cuiller6e A caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de marasquin, 

112 verre A liqueur de curaÃ§ao 
Remplir le  verre avec du bordeaux rouge, adapter u n  

gobelet e n  argent, frapper fortement, garnir d'une tranche 
de concombre et  fruits de la saison, servir avec chalu- 
meaux. 

? 63 
Claret Lemonade 

Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 quelques morceaux de glace : 
2 cuillhres Ã caf6 de sucre en poudre, 

le  jus  d'un citron. 



Remplir le verre aux 314 d'eau, adapter un gobelet en 
argent, frapper fortement, ensuite remplir avec du vin 
rouge, servir avec chalumeaux. 

No 64 
Claret punch 

Verre no 7 

Prendre le verre no 7, le remplir Ã moitiÃ de glace 
pilÃ© : 

3 gouttes de jus de citron, 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 

1/2 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
112 verre Ã liqueur de cognac, 

4 traits de marasquin. 
Remplir le verre avec du bordeaux rouge, adapter un 

gobelet en argent, frapper fortement, garnir d'une tranche 
d'orange et fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

NO 65 
CÃ¯are punch (chaud) 

Verre no 7 

Faire chauffer dans une petite casserole : 
3 traits de jus de citron, 
2 cuillerÃ©e Ã cafÃ de sucre en poudre, 

1/2 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
1/2 verre Ã liqueur de cognac, 

1 verre Ã madhre de bordeaux. 
Verser dans le verre no 7, remplir avec de l'eau chaude, 

remuer, saupoudrer de muscade, servir. 

NO 66 
Claret punch pour 12 personnes 

Dans un bol en mÃ©ta : 
150 grammes de sucre en poudre, 
112 litre d'eau pour fondre le sucre, 
1/4 litre de curaÃ§ao 

3 bouteilles de bordeaux, 
jus de 2 citrons, 

250 grammes de fruits frais : cerises, fraises des 
bois, groseilles, framboises. 

Mettre rafraÃ®chi dans une glacibre pendant une heure ; 
Ã dÃ©faut mettre le bol dans de la glace p i l k ,  remuer 16- 
gbrement avec une cuillbre, afin de ne pas kcraser les 
fruits, tous les quarts d'heure ; servir dans des verres tt 
bordeaux. 

No 67 
Coaxer 

Verre 110 4 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace pi- 
lÃ© : 

3 traits de curaÃ§ao 
3 traits d'anisette, 
3 traits de marasquin, 
i blanc d'Å“uf 
1 verre Ã liqueur de calvados. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 4, servir. 

No 68 
Coffee Cocktail 

Verre no 3 

Prendre un gobelet en argent, remplir A moitik de glace 
pil6e : 

4 traits d'angostura, 
1 jaune d'Å“u bien frais, 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 verre de Porto rouge. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, servir avec chalumeaux. 



Colamore Cordial 
Verre no 6 

114 du verre de crkme de menthe verte. 
Remplir avec crhme de cacao. 

Servir avec chalumeaux. 

Columbia Skin 
Verre no 6 

1 cuillerhe Ã cafÃ de sucre en poudre, 
3 traits de jus de citron, 
3 traits de curaÃ§ao 
1 verre t~ liqueur de rhum. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre no 6, servir. 

Corpse Reviver (ou Loie fuller) 
Verre no 11 

Cette consommation originale est difficile Ã faire, il se- 
rait nÃ©cessair de connaÃ®tr exactement la densit6 des 
liqueurs que l'on emploie pour rkussir dÃ¨ la premihre 
fois. Voici la composition et la faÃ§o de fairecette bois- 
son : verser goutte A goutte eninclinantle verre de m a n i h  
que les liqueurs glissent doucement sur les parois int6- 
rieures du verre et ne mklangent pas les diverses couches 
de liquides dÃ©j vers&. L'ordre que je donne ci-dessous 
est celui que l'emploie couramment avec succhs : 
10 sirop de grenadine, 

6O menthe verte, 

70 menthe blanche, 12qhartreuse jaune, 
80 fraisette, 13O kummel Wolfschmidt, 
90 prunelle, 140 chartreuse verte, 

100 kummel 00, 150 kirsch. 
110 cherry brandy, 

Pour que cette consommation soit bien faite, l'on doit 
distinguer nettement la  couleur de chaque liqueur. En 
suivant.les indications que je donne, l'on doit arriver Ã 
un bon rÃ©sultat 

Coronation Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre Ã mblange no 1,  mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

4 traits de curaÃ§ao 
4 traits de menthe verte, 
3 traits de peach bitter, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Bien remuer, passer dans le verre no 5, servir avec une 
cerise. 

? 73 
Cosmopolitain Delight 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no 10 1/4 de glace pilke : 
le jus d'un demi-citron, 

1 verre Ã liqueur de sirop de grenadine, 
1 /2  verre L liqueur de curaÃ§ao 
1/2 verre Ã liqueur de kirsch, 
112 verre Ã liqueur de rhum. 



Adapter un gobelet eu argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre d'eau de Seltz, remuer avec une cuillÃ¨re gar- 
nir avec 212 tranches d'orange, servir avec chalumeaux. 

No 74 
Cosmopolitain punch 

Verre no 7 

Mettre dans le verre no 7 : 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© Ã caf6 d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
1 verre Ã liqueur de fraisette, 
1 verre a liqueur de rhum, 

112 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
jus d'un quart de citron. 

Remplir le verre de glace pilÃ©e adapter un gobelet en  
argent, frapper fortement,garnir avec une tranche d'orange 
et fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

? 76 
CuraÃ§a glacÃ 

Verre 110 6 

Prendre le verre no 6, le remplir de glace piMe, verser 
doucement dessus du curaÃ§a Bols, servir avec deux demi- 
chalumeaux piquÃ© dans la glace. 

No 76 
CuraÃ§a punch 

Verre no 7 

Mettre dans le verre no 7 : 
jus d'un demi-limon ou 1/4 de citron, 

1 verre Ã liqueur de r um 
112 verre A liqueur de c h i c ,  

1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucrfr en poudre, 
1 verre et demi Ã liqueur de euraÃ§a Bols. 

Remplir le verre de glace pilÃ©e adapter un gobelet en 

argent, frapper fortement, garnir avec une tranche 
d'orange et fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

NO 77 
Dewar's Hot Toddy (chaud) 

Verre no 3 

Faire chauffer : 
1/2 verre A liqueur Je  sirop de gomme, 

1 verre ?I madkre de Dewar's spÃ©cial 
liqueur whisky. 

Remplir le verre avec de l'eau bouillante, remuer, gar- 
nir d'une tranche de citron, servir. 

No 78 
Dewey Flip 2 

Verre no 3 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace 
pil6e ! 

1 verre Ã liqueur de marasquin, 
1 verre & liqueur de Porto blanc Sandeman, 
1 jaune d'ceuf bien frais. 
1 cuilleree ti caf6 de sucre en poudre. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, saupoudrer de muscade, servir. 

? 79 
Dry Martini Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre ?i melange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura ou orange bilter. 
Finir avec gin et vermouth sec, quantitks kgales, remuer, 

passer dans le verre no 5, servir avec un zeste de citron, 
une cerise ou une olive, au goÃ» du consommateur. 



East Indian Cocktail 
Ã‡ 

Verre no 5 

Prendre le verre Ã mÃ©lang n o  1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

2 traits d'angostura, 
4 traits de curaÃ§ao 
4 gouttes de sirop d'orgeat, 
1 verre Ã l iqueur de cognac. 

Bien remuer, passer dans le  verre no 5 ,  servir avec une 
cerise. 

No 81 
Egg Flip 
Verre no 3 

Prendre un gobelet en argent, remplir d moiti6 de 
glace pil6e: 

3 traits de curarao, 
i cuiller6e A car6 de sucre en poudre, 
1 muf bien frais, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, saupoudrer de muscade, servir. 

No 82 
Egg Lemonade - 

Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 quelques petits morceaux de 
glace : 

2 cuillerÃ©e Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 Å“u entier (bien frais), 

le jus d'un quart  de citron. 
Adapter un  gobelet e n  argent, frapper fortement, rem- 

plir avec de l'eau de Seltz ou soda, servir avec chalu- 
meaux. 

Prendre un  gobelet en argent, mettre u n  peu de glace 
pil6e : 

1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de cognac, 
1 verre Ã liqueur de rhum, 
1 jaune d'Å“u (frais), 

finir avec lait. 
Adapter u n  second gobelet, bien battre, passer dans le  

verre no 2, saupoudrer de muscade, servir avec chalu- 
meaux. 

No 84 
Egg Nog (chaud) 

Verre no 10 

Chauffer le  verre no 10 : 
1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre, 

u n  peu d'eau pour fondre le sucre, 
i verre Ã liqueur de cognac, 

112 verre Ã liqueur de rhum. 
Dklayer u n  jaune d'muf dans du lait en quantitÃ suffi- 

sante pour remplir le verre, mklanger le tout, transvaser 
d'un r6cipient dans l'autre pour faire mousser, saupou- 
drer  de muscade, servir. 

NO 85 
Egg Sour 

Verre no 3 

Prendre u n  gobelet en argent,  y mettre u n  peu d e  
glace pil6e : 

jus  d'un demi-citron, 
1 cuillerÃ© caf6 de sucre en poudre, 
6 traits de curaÃ§ao 
1 Å“u bien frais. 



Adapter un  second frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, servir. 

No 86 
England's Beauty 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, le remplir & moitik de glace 
pil6e : 

jus  d'un demi-limon, 
2 traits d'angostura, 

112 verre Ã liqueur de sirop de citron, 
1 verre Ã liqueur de kirsch, 
1 jaune d'Å“u frais. 

Adapter un gobelet en argent, bien battre, remplir le 
verre avec du champagne, remuer, servir avec chalu- 
meaux. 

No 87 
Exam's Cocktail 

Verre 11" 5 

Prendre le verre il mklange no 4 ,  mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits orange bitter, 
3 traits de fraisette, 
1 trait d'absinthe. 

Finir avec Porto rouge, remuer, passer dans le  verre 
no 5, servir avec une  cerise. 

Eye Opener 
Verre no 6 

Mettre dans u n  gobelet e n  argent un  peu de glace 
cilke : 

1 cuillÃ¨r Ã cafk de sucre e n  poudre, 
3 traits de curaÃ§ao 
2 traits d'absinthe 

4 traits de crhme de noyau, 
1 jaune d'ceuf, 
1 verre il liqueur de rhum. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, servir. 

No 89 
Famous Brace up 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no 10 quelques petits morceaux 
de glace : 

3 traits de jus de cilron, 
3 traits d'angostura, 
1 verre Ã liqueur de gin, 

112 verre Ã l iqueur de curaÃ§ao 
1 verre Ã liqueur de crcme de noyau. 

Adapter un  gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre de champagne, remuer doucement, servir 
avec chalumeaux. 

No 90 
Fancy Bbnbdictine Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le  verre no 5 ,  en sucrer les parois e n  passant 
lkgÃ¨remen les bords extkrieurs sur  une tranche de  citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au  
fond du verre, ensuite prendre un  gobelet en argent, y 
mettre u n  peu de glace pil6e : 

3 traits d'angostura. 
Finir avec BÃ©nkdictin e t  eau, quantitks kgales. 
Adapter u n  autre gobelet, frapper fortement, passer 

dans le  verre prkpark, servir. 



No 91 
Fancy Chartreuse Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, e n  sucrer les parois en passant 
lbgÃ¨remen les bords exterieurs s u r  une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise a u  
fond du verre, ensuite prendre un  gobelet en argent, y 
mettre un  peu de glace pilÃ© : 

3 traits d'angostura. 
Finir avec chartreuse jaune et  eau, quantiths kgales. 
Adapter un  autre gobelet, frapper fortement, passer 

dans le  verre prhparÃ© servir. 

N* 92 
Fancy Cherry-Brandy Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, en sucrer les parois en passant 
lhgÃ¨remen les bords ex th ieurs  sur  une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au  
fond du verre, ensuite prendre un  gobelet en argent, y 
mettre de la glace pil6e : 

3 traits d'angostura, 
4 traits de curaÃ§ao 

Finir avec cherry-brandy et  eau, quantitks hgales, 
adapter un antre gobelet, frapper fortement, passer dans 
le verre prhpar6, servir. 

No 93 
Fancy CuraÃ§a Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, en sucrer les parois en passant 
kghrement les bords extÃ©rieur sur  une tranche de citron, 
tremper dans le sucre e n  poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre u n  gobelet en argent, y 
mettre un peu de glace pilhe : 

3 traits d'angostura. 



No 94 
Fanoy Kummel Cooktail 

Prendre le vnrrn il1$ YI, i i i )  Hucror les pnrois on passant 
16gbremont Ion bords v x t i ' ~ i i w * ~  s u r  une triinclu! Je citron, 
tremper dans Io sucro on poudra, niollrc une  cerise au  
fond du  verra, annuiio proiiilro un  gobelet en lirgcnt, y 
mettre un pou {le ~ l n r t ~  p i l h  : 

3 truils d ' i i r i ~ ~ ~ t u r i i .  
Finir avec kunimrl ri, niu,  q~innLili'-s ('aides. 
Adapter un autre ~olicli?t,  ITiippor forleinont, passer 

dans le verre prkparb, servir. 

No 95 
Fancy Port wine Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre n* 8, en sucrer les parois en passant 
ldghrement les bords exterieurs s u r  une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au  
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre un  peu de glacPpil6e : 

3 traits d'angostura. 
Finir avec Porto rouge et  eau, quantitbs ("gales. 
Adapter u n  autre gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre pr6par6, servir. 

Fil de fer Cocktail 
Verre no 5 

Prendre le verre il mklange no 1, mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
3 
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4 traits de sirop de grenadine, 
2 traits de  jus de citron. 

Finir avec Dewar's Whisky, remuer, 
verre no 5, servir avec une cerise. 

No 97 
Fitzsimmons 

passer dans le 

Verre no 6 

(PrÃ©paratio du  verre.) Sucrer les parois du  verre e n  
passant lÃ©gÃ¨reme les bords sur  une tranche de citron, 
tremper dÃ©licatemen dans le sucre en poudre. 

Prendre u n  gobelet e n  argent, y mettre u n  peu de glace 
pilÃ© : 

1 /2 verre Ã liqueur de fraisette, 
1/2 verre Ã liqueur de Porto blanc, 
112 verre Ã liqueur de cognac, 

3 traits d'orange bitter. 
Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre prÃ©par6 servir. 

No 98 
Flip Flap 

Verre no 4 

Prendre u n  gobelet en argent, mettre u n  peu de glace 
pilke : 

1 verre Ã liqueur de sirop de sucre, 
1 verre Ã l iqueur de cognac, 
1 blanc d'Å“u frais. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 4 ,  servir. 

N o  99 
Florodora 
Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 : 
1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre, 

112 verre Ã liqueur de cognac, 
112 verre Ã liqueur de curaqiio, 
1/2 verre Ã liqueur de rhum, 
112 verre ii l iqueur de whisky. 

Remplir le verre avec de la ~ I ~ I C C  bien pilke, adapter un  
gobelet en argent, frapper fortement, garnir avec des  
fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

No 100 
Frank's Brace up 

Vrrrr 11" 1 0  

Mettre dans le verre no 10 I ~ I I C I ( ~ I P S  petits morceaux de 
glace : 

le jus d'un demi-limon, 
2 cuillerÃ©e i cafÃ de sucre en poudre, 
1 verre de madhre, 

112 bouteille de ginger ale. 
Remuer doucement, servir avec chalumeaux. 

No 101 
Frank's Champagne clip 

Verre no 7 

Prendre le  verre no 7, y mettre 1 /3  de glace pilÃ© : 
4 traits de jus d'orange, 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 

1 / 2  verre Ã liqueur de marasquin, 
1/2 verre Ã liqueur de kummel, 

1 verre Ã liqueur de cognac, 
1 tranche de concombre coup6e en quatre mor- 

ceaux. 
Adapter u n  gobelet e n  argent, frapper fortement, rem- 

plir le  verre de champagne, lh l teaux  grand idkal, 
remuer, garnir avec des fruits de la saison, servir avec 
chalumeaux. 
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Frank's Cocktail Frank's Pick-me-up 
Verre no 5 Verre no 10 

Prendre le verre Ã melange no 1, mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits d'orange bitter, 3 traits d'angostura, 
2 gouttes de maraschino, 2 cu i l l e r~es  Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de Porto blanc, 4 verre a liqueur de gin, 

1 verre & madbre de lait. 
Adapter un  gobelet en argent, frapper fortement. 

passer en versant dans I P  verre no 4 0 ,  remplir avec un  
demi-soda, remuer doucement, servir avec chalumeaux. 

Frank's Cordial Frank's pousse-caf6 
Verre no 6 Verre nu 11 

Verser doucement dans le verre n o  i i  : 
114 de verre de marasquin, 
114 de cherry-brandy, bols, 

3 traits d'angostura. 
Servir avec chalumeaux. reviver, recette n u  71.) 

Frank's Lemonade Frank's extra Dry punch pour 20 personnes 
Verre ns 2 Dans u n  bol en m6tal: 

200 grammes de sucre en poudre, 
Mettre dans le verre no 2 quelques petits morceaux de 112 litre d'eau pour fondre le sucre, 

1 litre de cognac, 
le  JUS d'un limon, 1 litre de th6 froid tri's fort, 

1 verre Ã m a d h e  de sirop de fraises, 1 litre de rhum, 
112 bouteille d'eau Mont-Martel. 1/4 litre de curaÃ§ao 

Bien remuer, garnir d'une tranche d'orange et  fruits 1 morceau de glace de  1 kilogr. environ. 
de l a  saison, servir avec chalumeaux. Au dernier moment, verser une bouteille de cidre. 



Quelques instants avant de servir, casser dix Å“ufs skparer 
les blancs des jaunes, fouetter les blancs jusqu'Ã ce qu'ils 
soient trhs fermes, puis leur mÃ©lange 2 cuiller6es Ã 
bouche de sucre en poudre, prendre les blancs par 
cuillerke Ã bouche, les jeter dans le punch; servir en 
donnant une cuillerÃ© d'Å“u en mousse par personne. 

No 108 
Frank's punch 

Verre no 4 

Faire chauffer le verre no 4 : 
1/2 verre Ã liqueur de sirop de gomme, 

4 traits de curaÃ§ao 
2 traits de jus de citron, 

1/2 verre Ã liqueur de kirsch, 
112 verre Ã liqueur de questch, 

1 zeste de citron. 
Remplir le verre avec de l'eau bien chaude, remuer, 

saupoudrer de muscade, servir. 

No 109 
Frank's Refresher 

Verre n o  10 

Prendre le verre no 10, remplir Ã moitik de glace pilke: 
jus d'un demi-citron, 

i verre Ã liqueur de grenadine, 
1 verre Ã liqueur de kirsch, 

112 bouteille de soda. 
Remuer, garnir avec 2/2 tranches d'orange et fruits de 

la saison, servir avec chalumeaux. 

No 110 
Frank's Reviver 

Verre no 3 

jus d'un demi-limon ou d'un quart de citron, 
1/2 verre ?I liqueur de sirop de fraises, 

1 verre Ã liqueur de cognac. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 3, remplir avec du champagne, servir 
avec chalumeaux. 

No 111 
Fruits Fizz 

Verre no 7 

Mettre dans le verre no 7 quelques petits morceaux de 
glace : 

plusieurs tranches d'orangc et d'ananas en pe- 
tits morceaux, 

quelques fruits de la saison, 
1 suillerÃ© Ã caf4 de sirop de citron, 
2 traits de cassis, 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Remplir le verre avec du champagne, remuer douce- 
ment avec une cuillÃ¨r pour ne pas Ã©crase les fruit-., Q ser- 
vir avec une cuillÃ¨r Ã cafk. 

No 112 
Genihvre Cocktail 

Verre 110 5 

Prendre le verre Ã melange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'orange bitter. 
Finir avec du geniÃ¨vre bols, bien remuer, passer dans 

le verre no 5 ,  servir avec une olive. 

No 113 
Gkn6ral Draper's Cocktail 

Verre no 5 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace 
pilÃ© : 



2 traits d'orange bitter, 
1 trait d'absinthe. 

Finir avec Plymouth gin et  Turin, quantitks Ã©gales 
bien remuer, passer dans le verre no 5, servir. 

No 114 
Gknbral Gordon's Claret Cup 

Pour 10 personnes 

Prhparer dans u n  bol e n  mktal, une heure avant de ser- 
vir : 

Couper sur  toute lalongueur d'un concombre 
2 zestes, 

125 grammes de  sucre en poudre, 
1 bouteille de soda pour fondre le  sucre, 

le jus de 4 limons, 
2 bouteille de bordeaux, 

114 de bouteille de cherry-brandy, 
114 d e  bouteille de cognac, 

2 verres ci m a d h e  de sirop de groseille, 
2 verres Ã madkre de curaCao. 

Remuer, couper 5 tranches d'orange, 5 tranches de li- 
mon, 5 tranches de concombre, 250 grammes de fruits de 
la saison, faire rafraÃ®chi pendant une heure dans une 
glaciÃ¨re ou, Ã dÃ©faut mettre le bol dans la glace pilke, re- 
muer tous les quarts d'heure sans Ã©crase les fruits, reti- 
re r  les zestes de concombre, ajouter,  au  moment de 
servir, 1 bouteille de champagne, Bulteaux 1893, servir. 

? 115 
Gin Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le  verre Ã mklange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'orange bitter, 
2 traits de curaÃ§ao 

Finir avec Old tom gin, remuer,  passer dans le verre 

no 5 ,  servir avec zeste de citron, une cerise ou une olive, 
a u  goiit du consommateur. 

No 116 
4 Gin Crusta 

Prendre le verre no 6, en sucrer les parois en passant 
lÃ©gÃ¨reme les bords extÃ©rieur sur  uni; tranche de ci- 
tron, tremper le verre dans le sucre en poudre, ce qui 
donne une apparence de givre, couper un reste de citron 
assez long pour faire le tour de la  paroi intbricure, une 
cerise dans le fonddu verre, ensuite prendre un  gobelet 
e n  argent, remplir h moiLi6 de glace pilbe : 

3 traits d'angostura, 
3 traits de marasquin, 
3 traits de curaqao, 

jus  d'un quart de citron, 
1 verre Ã l iqueur de gin. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le  verre prÃ©parÃ servir. 

No 117 
Gin Daisy 

Verre 110 3 

Prendre u n  gobelet en argent, remplir ?I moiti6 de glace 
pilÃ© : 

1 verre h liqueur de  sirop d'orgeat, 
jus  d'un quart de citron, 

1 verre Ã liqueur de gin. 
Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, servir. 

G i n  F i x  
Verre no 3 

Prendre le verre no  3, y mettre : 
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1 cuillerbe Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuilleree Ã caf6 d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
jus d'un demi-limon ou d'un quart de citron, 

4 traits de curaÃ§ao 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Remplir le verre de glace pilee, mÃ©lange e n  transva- 
sant d'un verre dans l'autre, servir avec une tranche de 
citron piquÃ© dans la glace, chalumeaux. 

No 119 
Gin Fizz 
Verre no 3 

Prendre un  gobelet e n  argent, mettre u n  peu de  glace 
pil6e : 

jus  d'un quart  de citron, 
1 verre Ã l iqueur de gin, 
1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre. 

Adapter un  second gobolet, frapper fortement, passer 
dans le  verre no 3, remplir ilv('c eau de Seltz, remuer, 
servir. 

No 120 
Gin Flip 
Verre no 3 

Mettre dans u n  gobelet en argent un  peu de glacepilke : 
1 cuillerbe Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de gin, 
1 jaune d'Å“u frais. 

Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre no 3 ,  saupoudrer de  muscade, 
servir. 

No 121 
Gin Plip (chaud) 

Verre no 3 

Faire chauffer le verre no 3 : 

1 cuiller6e h ~i1f6 de sucre en poudre, 
u n  peu d'eau pour fondre le  sucre, 

1 verre ti maO<%rc de gin. 
Dklayer L part unii~11r11~ il'wuf avec du lail chaud, puis 

mÃ©lange le tout en triinsvi~si~nl du vrrr<b~li ins  le gobelet, 
oÃ l'on a dblay6 le jauni; d ' ~ u l ,  saupoudrrr de muscade, 
servir. 

No 122 
Gin and Ginger ale 

Verre I V  10 

Pour servir un gin and uingor ale, prendre le verre 
no 10, y mettre un  gros nioisCri~1l dlh gli~ 'P.  

Dbboucher une bouloillc <Ir g i i w r  iilc, l i i  placer dans 
un  porte-soda, passer i111 vonsomrnrrialtiur avec une  bou- 
teille de gin. 

No 123 
Gin and Honey 

Verre no 3 

Mettre dans le  verre n o  3 : 
1 cuillerke & car6 de miel, 
1 verre h l iqueur de gin. 

Bien remuer, servir avec un  verre d'eau glacbe ti cÃ´tb 

No 124 
Gin Julep 
Verre 11" 9 

Mettre dans le verre no  !) : 
1 cuillerke Ã cati'- de sucre en poudre, 

un  peu d'eau pour fondre le sucre, 
6craser avec une cuillhe-pilon deux ou trois 

feuilles de menthe fraÃ®che les retirer, 
1 verre 1/2 A l iqueur de gin. 

Remplir le verre de glace pilke, adapter un  gobelet e n  
argent, frapper fortement, ajuster au milieu du  verre u n e  



branche'de menthe fraÃ®che garnird'une tranche d'orange 
coup6e en quatre et fruits de la saison, servir avec cha- 
lumeaux. 

No 125 
Gin punch 

Verre no 4 

Faire chauffer : 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sirop de gomme, 
4 traits de curaqao, 
2 traits de jus de citron, 
1 verre i liqueur de gin, 
1 zeste de citron. 

Remplir avec de l'eau bien chaude, remuer, saupoudrer 
de muscade, servir. 

Gin Rickey 
Verre 11" 3 

Mettre dans le verre no 3 quelques petits morceaux de 
glace : 

1 cuillerGe h caf6 de sucre en poudre, 
jus d'un demi-limon ou d'un quart de citron, 

1 verre Ã liqueur de gin. 
Finiravec eau de Seltz, remuer, servir avec chalumeaux. 

No 127 
Gin SangarÃ© 

Verre n o  6 

Prendre un gobelet enargent, y mettre un peu de glace 
pil6e : 

112 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© A caf6 d'eau pour fondre le sucre, 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, saupoudrer de muscade, servir. 

No 128 
Gin Scaff a 

Verre no 11 

Verser doucement sans melanger dans le verre n a  H : 
112 verre Ã liqueur de bknedictine, 
112 verre Ã liqueur de gin, 

2 gouttes d'angostura A la surface. 
Servir. 

Gin S l i n g  
Vrrrr II" 10 

Mettre dans le verre no 10 quelques petits morceaux de 
glace : 

jus d'un quart de citron, 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© d'eau pour fondre le sucre, 
i verre Ã madhre de gin. 

Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre avec de l'eau, remuer, servir avec chalu- 
meaux. 

N o  130 
Gin Sling (chaud) 

Verre no 10 

Chauffer le verre no 10 : 
2 cuillerÃ©e Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© Ã bouche d'eau chaude pour fondre 

le sucre, 
jus d'un quart de citron, 

1 verre Ã madbre de gin. 
Remplir le verre avec de l'eau bien chaude, remuer, 

servir. 



Gin Smash 
Verre no 3 

Gin Spider 
Verre 110 1 

Mettre dans le verre n o  3 : 
1/2 cuillkre Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1/2 verre Ã liqueur d'eau pour faire fondre le  su- 

cre. 
2 feuilles de menthe fraÃ®che kcraserces feuilles 

avec une cuillÃ¨re-pilon les retirer, 
1 verre Ã l iqueur de gin. 

Bien remuer, remplir le verre de glace pilke, mettre une 
branche de menthe fraÃ®ch au milieu, garnir avec fruits 
de  la saison, servir avec chalumeaux. 

No 132 
Gin a n d  Soda 

Verre 110 10 

Pour servir un  gin and soda, prendre le verre no  10, y 
mettre quelques petits morceaux de glace ; 

Dkboucherune bouteille ou une demi-bouteille de soda, 
l a  placer dans u n  porte-soda et  passer le tout avec la bou- 
teille de gin au consommateur. 

No 133 
Gin Sour 
Verre no 4 

Mettre dans un  gobelet e n  argent un  peu de glace 
pilke : 

3 traits de jus de citron, 
4 traits d'orange bitter, 
4 traits de curaÃ§ao 
1 verre Ã l iqueur de gin. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le  verre no 4, servir. 

Mettre dans le  verre no 1 un  morceau de glace : 
4 traits d'angostura bitter, 
1 tranche de citron, 
1 verre Zi liqueur de gin. 

Finir avec une bouteille de ginger aie. servir. 

No 135 
Gin Toddy 

Verre no 3 

Prendre le verre no 3,  y mettre: 
1 cuillerbe & cafb de sucre e n  poudre, 
1 cuillerke Ã caf6 d'eau pour faire fondre le su- 

cre. 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Remplir l e  verre avec de l a  glace piMe, mklanger e n  
transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 
meaux. 

N* 136 
Gin Toddy (chaud) 

Verre 110 3 

Chauffer le verre no 3 : 
1 /2  verre Ã liqueur de  sirop de gomme, 

1 verre Ã liqueur de gin. 
Remplir l e  verre avec de l'eau bouillante, remuer, garnir 

d'une tranche d'orange, servir. 

No 137 
Golden Fizz 

Verre 110 10 

Mettre dans le  verre n o  10 quelques petits morceaux de 
glace : 



2 cuiller6es Ã caf6 de sucre en poudre, 
jus d'un 112 limon ou Â¥1/ de citron, 

1 jaune d'ceuf frais, 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Adapter un gobelet en argent, bien battre, finir avec eau 
de Seltz ou soda, remuer, servir avec chalumeaux. 

No 138 
Golden Slipper 

Verre no 12 

Mettre dans le verre no 12 : 
114 de chartreuse jaune. 

Casser dblicatement un Å“uf y d15poser doucement le 
jaune, remplir le verre avec de l'eau-de-vie de Dantzig, 
servir. 

(Agiter la bouteille de Dantzig avant de verser.) 

No 139 
Golden Wedding punch 

Pour 10 personnes 

Dans un bol en mbtal, une heure avant de servir : 
le jus d'un ananas, 
le jus de deux oranges, 

4 verres Ã madÃ¨r de grenadine, 
2 verres Ã madhre de crÃ¨m de vanille, 
1 bouteille de Porto rouge Sandeman, 

1/4 de bouteille de curaÃ§a rouge, 
1/2 bouteille de peach-brandy, 
1/2 bouteille de cognac. 

Bien remuer, ajouter un morceau de glace d'un kilogr., 
250 grammes de fruits : raisin, cerises, etc. 

Mettre rafraÃ®chi pendant une heure dahsune glacihre, 
ou, Ã dbfaut, mettre le bol dans de la glace pilke, remuer 
doucement, sans kcraser les fruits tous les quarts d'heure, 
verser au moment de servir 1 bouteille d'eau Mont-Martel, 
servir dans des coupes. 

A.- *Y" , 
Grog ambricain ? 

Verre A grog 

Faire chaufferie verre Ã grog : 

- 49 - 
N n  4 /il 

2 cuillert5es Ã caf; de sucre en poudre, 
2 traits de jus de citron, 
1 verre Ã liqueur de rhum, 
1 verre Ã liqueur de cognac, 
4 traits de curaÃ§ao 

Remplir le verre avec de l'eau bouillante, remuer, 
garnir d'un rond d'orange, servir. 

Guernesey Cocktail 
Verre no 2 

Prendre le verre no 2, mettre deux ou trois petits mor- . 
ceaux de dace  : 

L? 

1 long zeste de citron, 
3 traits d'angostura, 
3 traits de curaÃ§ao 
1 bouteille de ginger beer. 

Remuer doucement, servir avec chalumeaux. 1 
w U 2  

Half & Hait 
Verre no 10 a 

Mettre dans le verre no  10 (b ihe  anglaise) : 
pale ale et stout, quanti th Cigales. 

Servir. 

N o  143 
Havana Silencer 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no 10 : 
1 verre Ã madhre de vermouth, 

4 



, servir avec cnaâ€¢uniedu a chaud,' mÃ©lange le tout en ajoutant 1 litre de lait chaud, .1 
N o  144 

Heap-of -Comf ort Â 
Verre no 3 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace pi- 
lke : 

1 Å“u bien frais, 
1 verre Ã liqueur de madÃ¨re 
1 verre Ã liqueur de cognac, 
1 verre Ã liqueur de curaÃ§a doux. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3,  saupoudrer de muscade, servir. 

NO 144 bis 
Horse's Neck 

Verre no 1 

Prendre un citron, couper le zeste tout autour, avoir 
soin de ne pas le casser, lui rendre sa premiÃ¨r forme en 
mettant au milieu un gros morceau de glace, ensuite faire 
un crochet avec l'une des extrkmitks du zeste, afin de pou- 
voir l'accrocher sur le bord du verre, verser dessus : 

2 centilitres 1/2 de cognac, 
1 bouteille de ginger ale. 

Servir. , 

N p  145 
Hot Egg Nog 

Lait de poule chaud, pour 10 personnes 

Dans un bol en porcelaine : 
250 grammes de sucre en poudre, 
112 litre d'eau chaude pour fondre te sucre. 

servir dans le verre no 10. 

? 146 
Hot Locomotive 

Punch chaud pour 10 personnes 

Faire chauffer dans une casserole : 
125 grammes de miel, 

4 verres h madbre de curaÃ§ao 
6 ou 8 clous de girolle, 
2 bouteilles de  Hordeaux. 

Faire chauffer en remuant doucement, ne pas laisser 
bouillir ; Ã part casser 8 Å“ufs bien les battre en ajoutant 
un quart de litre d'eau, les mÃ©lange avec le contenu de 
la casserole. 

Pour servir, verser le tout dans un bol Ã punch en 
porcelaine, jeter h la surface des petits gÃ¢teau secs, ser- 
vir dans des tasses le plus chaud possible. 

No 147 
Hot Manhattan Egg Nog 

Pour 10 personnes 

Dans un bol Ã punch en porcelaine : 
280 grammes de sucre en poudre, 
112 litre d'eau chaude pour fondre le sucre. 

Faire chauffer ensemble : 
112 litre de rye whisky, 
112 litre de madhre. 

A part, casser 10 Å“uf frais, skparer les jaunes des 
blancs, bien les battre en ajoutant un demi-litre de lait 
chaud, mklangerle tout, ajouter 1 litre de lait chaud, re- 
muer, servir dans le verre no 10. 



No 148 
Hot Milk punch 

Punch au lait chaud pour 10 personnes 

Dans u n  bol Ã punch en porcelaine : 
250 grammes de sucre en poudre, 
1 /2  litre d'eau chaude pour fondre le  sucre. 

Faire chauffer ensemble : 
1/2 litre de cognac, 
1/2 litre de rhum. 

Verser sur  le sucre fondu,  ajouter 2 litres do lait chaud, 
remuer, servir dans le verre no  10. 

Hot Spiced rum 
Verre no 9 

Chauffer le verre no  9 : 
1/S de cuillerke Ã cafV d'fipice, 

2 cu i l l e r~es  i caft" do sucre en poudre, 
1 cuillerke A bouche d'eau pour fondre le su- 

cre, 
i verre Ã liqueur et  demi de rhum. 

Remplir le verre d'eau chaude, gros comme une noi- 
sette de beurre, bien remuer, servir. 

No 150 
Iced chocolat 

Verre no 8 

Prendre le verre no 8, le remplir Ã moitiÃ de glace 
pilke ; 

Remplir avec du chocolat au  lait froid, adapter un  go- 
belet en argent, frapper fortement, attendre quelques mi- 
nutes avant de l'enlever, servir avec la mousse et chalu- 
meaux. 
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Verre no 8 

Prendre le  verre 1 1 0 ,  le remplir h moiti6 de glace 

2 cuillerÃ©e Ã cafÃ de sucre en poudre. 
Remplir le verre de cafÃ froid trhs fort, adapter u n  go- 

belet en argent, frapper fortement, attendre quelques 
minutes avant de l'enlever, servir avec la mousse et  cha- 

112 verre de madbre. 
Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre prkpark, servir. 
NOTE. - L'on peut ajouter un verre A liqueur de cognac, marc, 

kirsch, etc., au gotit du consommateur. 

Ice Cream soda 
Verre no 8 

Prendre le  verre no 8, le remplir moitik de glace 

3 traits de curaÃ§ao 
1/2 verre ?i l iqueur de crhrne de vanille, 

1 verre liqueur de kirsch, 
1 jaune d'Å“u frais. 

Adapter un  gobelet en argent, bien battre, remplir le 
verre avec une bouteille de soda, remuer, servir avec cha- 

Iced tea 
Verre no 8 

Prendre le  verre no 8, le remplir Ã moitik de glace 

2 cuillerkes h cafk de sucre en poudre. 
Remplir le verre de thÃ froid trhs fort, adapter un  go- 



belel en argent, frapper fortement, attendre quelques mi- 
nules avant de l'enlever, servir avec la mousse et chalu- 
meaux. 

NOTE. - L'on peut ajouter un verre A liqueur de cognac, marc, 
kirsch, etc., au gotÃ® du consommateur. 

No 154 
Improved brandy Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 8, en sucrer les parois en passant 
, lkgbrement les bords extkrieurs sur une tranche de citron, 

tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre quelques morceaux de glace : 

2 traits de marasquin, 
4 gouttes de sirop de grenadine, 
2 traits d'anisette, 
1 verre Ã liqueur de brandy. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre prkpark, servir. 

No 155 
Improved gin Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5 ,  en sucrer les parois en passant 
lkgbrement les bords extkrieurs sur une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre quelques morceaux de glace : 

2 traits de marasquin, 
4 gouttes de sirop de grenadine, 
2 traits d'anisette, 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre prÃ©parÃ servir. 

No 156 
Improved madhre Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, en sucrer les parois en passant 
l6ghrernent les bords extbrieurssur une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre quelques morceaux de glace : 

2 traits de marasquin, 
4 gouttes de grenadine, 
2 traits d'anisette, 

- 112 verre de madhre. 

No 157 
Improved Port wine Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, en sucrer les parois en passant 
lkgÃ¨remen les bords extkrieurs sur une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre quelques morceaux de glace : 

2 traits de marasquin, 
4 gouttes de sirop de grenadine, 
2 traits d'anisette, 

Ã®/ verre de Porto rouge Sandeman. 
Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre prkpark, servir. 

N o  158 
Improved sherry Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, en sucrer les parois en passant 
lkgÃ¨remen les bords extkrieurs sur une tranche de ci- 
tron, tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise 
au fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, 
y mettre quelques morceaux de glace : 

2 traits de marasquin, 



4 gouttes de sirop de grenadine, 
2 traits d'anisette, 
1 verre Ã liqueur de sherry Sandeman. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre pr6par6, servie. 

No 159 
Improved vermouth Cocktail 

Verre na 5 

Prendre le verre ne 8, en sucrer les parois en passant 
leghrernent les bords extkrieurs sur une tranche de ci- 
tron, tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise 
au fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre quelques morceaux de glace : 

2 traits de marasquin, 
4 gouttes de sirop de grenadine, 
2 traits d'anisette, 

112 verre de vermouth. 
Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre prdpark, servir. 

No 160 
Improved whisky Cocktail 

Verre na 5 

Prendre le verre no 8, en sucrer les parois en passant 
legbrement les bords exterieurs sur une tranche de ci- 
tron, tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise 
au fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, y 
mettre quelques morceaux de glace : 

2 traitsde marasquin, 
4 gouttes de sirop de grenadine, 
2 traits d'anisette, 
1 verre h liqueur de Dewar's whisky. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre prhparb, servir. 

No 161 
Irish whisky Toddy 

Verre 110 3 

Prendre le verre no 3,  y mettre : 
1 cuillerbe A caf6 de sucre en poudre, 
1 cuillerhe Ã cafd d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
1 verre Ã liqueur d'irish whisky. 

Remplir le verre avec de la glace pilke, m6langer en 
transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 
meaux. 

No 162 
Japanese Cocktail 

Verre no 5 

Prendre un gobelet en argent, remplir Ã moitih de glace 
pil6e : 

3 traits d'angostura, 
1 verre & liqueur de sirop d'orgeat, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 8, servir. 

No 163 
Jersey Cocktail 

Verre no 2 

Prendre le verre no 2, mettre deux ou trois petits mor- 
ceaux de dace : 



No 184 
Jersey Sour 

Verre no 4 

Mettre dans un  gobelet en argent un  peu de glace 
p i l k  : 

3 traits de  jus de citron, 
4 traits d'orange bitter, 
4 traits de curaÃ§ao 
1 verre Ã liqueur de ginger-brandy. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le  verre no 4, servir. 

IV 165 
John Collins 

Verre no 2 

Mettre dans le  verre no 3 quelques petits morceaux de 
glace : 

jus d'un demi-citron, 
2 cuillerkes Ã cafk de sucre en poudre, 
1 verre A l iqueur de gin. 

Remplir le verre avec de l'eau de Seltz ou soda, remuer, 
servir avec chalumeaux. 

No 166 
Kummel glace 

Verre no 6 

Remplir le verre no 6 de glace pilde, verser doucement 
dessus du ku.nmel, servir avec deux demi-chalumeaux 
piqu6s dans la glace. 

No 167 
Knickerbein 

Verre no 12 

Mettre dans le verre no 12 : 
112 verre de curaÃ§a sec. 

Casser d6licatement un  mur frais, meltre lejaune. rem- 
plir le  verre avec du kummnl (sans mi'ilanger), 3 gouttes 
d'angostura & la surface, servir. 

NO 168 
Knickerboker 

Verre no 6 

Mettre dans un  gobelet en argent u n  peu de glace 
pil6e : 

jus d'un limon ou 114 de citron, 
1 verre & liqueur de sirop de framboise, 
3 traits de curaqao, 
i verre & liqueur de rhum. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le  verre no 0,  servir. 

No 169 
Ladie's Blush 

Verre no 6 

Mettre dans un gobelet e n  argent un  peu de glace pi- 
l6e : 

3 traits de curaqao, 
3 traits J e  marasquin, 
4 traits d'absinthe, 

112 verre & liqueur du fraisotte, 
112 verre Ã liqueur d'eau. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, servir. . 

No 170 
Ladie's Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre mdlange no 1, mettre quelques mor-  
ceaux de glace : 

2 traits d'angostura, 
4 traits d'anisette, 



4 traits de grenadine, 
1 verre Ã liqueur de gin. 

Remuer fortement, passer dans le  verre no 5, servir 
avec une cerise. 

No 171 
Lady-of-the-Lake 

Verre no 4 

Prendre un gobelet en argent, mettre un  peu de glace 
pil6e : 

jus  d'un quart de citron, 
1/2 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
112 verre Ã liqueur de grenadine, 

1 verre Ã liqueur de cognac. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 4, servir avec une cerise, 

No 172 
Last Drink 

Verre no 6 

Mettre dans un  gobelet en argent un  peu de glace pi- 
l6e : 

114 de verre ?I l iqueur de chartreuse jaune, 
114 de verre Ã liqueur de supreme orange, 
114 de verre d liqueur de ginger-brandy, 
114 de verre Ã liqueur de Kummel. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no  6, servir. 

No 173 
Leave-it-to-me 

Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 un  petit morceau de glace : 
jus d'un demi-limon, 

112 verre Ã liqueur de grenadine, 
1 verre Ã l iqueur de gin. 

Remplir le verre avec eau de Seltz, remuer, servir avec 
chalumeaux. 

No 174 Lemon Flip 

Verre no 3 

Mettre dans u n  gobelet en argent un  peu de glace 
pilhe : 

le jus d'un demi-citron, 
le  blanc d'un Å“u bien frais, 

1 verre Ã l iqueur de sirop citron, 
1 verre & liqueur de cognac. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no  3. servir. 

No 175 
Lemon Squash 

Verre no 2 

Mettre dans le verre n o  2 quelques morceaux de glace ; 
2 cuillerhes & caf6 de sucre en poudre, 

un  peu d'eau pour fondre le sucre, 
le  jus d'un citron. 

Remplir le verre avec de l'eau de Seltz ou soda e n  re- 
muant, mettre une tranche de citron, servir avec chalu- 
meaux. 

No 176 
Locomotive 

Verre nu 10 

Mettredans le  verre no 10 : 
2 cuiller6es h cafb de miel, 
1 cuillerhe Ã caf6 de curaqao, 
1 jaune d'ceuf frais, 
1 verre h madthe de Bordeaux. 

Remplir le  verre de glace pilfie, adapter un  gobelet e n  
argent, frapper fortement, servir avec chalumeaux. 



4 traits de curaÃ§ao 
112 verre Ã liqueur de sirop d'orgeat, 

1 verre Ã l iqueur de rhum. 
Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 3, remplir avec du champagne, servir. 

N o  184 
Mamay Taylor 

Verre no 2 

Dans le verre no 2, mettre u n  morceau de glace : 
1 verre d madÃ¨r de gin, 
1 tranche de citron, 
1 bouteille de ginger ale. 

Servir avec chalumeaux. 

No 185 
Manhattan Cocktail 

Verre no S 

Prendre le  'verre Ã mklange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura bitter. 
Finir avec rye whisky e t  vermouth Turin, quantitks 

6gales, bien remuer, passer dans le  verre no S. Servir 
avec un  zeste de citron, une cerise ou une olive, au  goÃ» 
du  consommateur. 

No 186 
Manhattan Milk punch 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, le rempliri'inioili6 de glace pilke: 
2 cuiller6es il cnf6 de sucre en poudre, 
1 jaune d'o-uf frais, 
1 verre il liqueur de m a d h o ,  
1 verre ?I liqueur de rye whisky. 

Remplir avec du lait, iidapter un gobelet en argent, 
frapper fortement, ~ i i ~ p o u d r e r  la mousse de muscade, 
servir avec chalumeaux. 

No 187 
Manhattan Milk punch 

Punch Manhattan au lait chaud pour 10 personnes 

Dans u n  bol Ã punch en porcelaine : 
230 grammes de sucre en poudre, 
112 litre d'eau chaude pour fondre le sucre. 

Faire chauffer ensemble : 
1/2 litre de rye whisky, 
112 litre de madkre. 

Verser sur  le sucre fondqajouter  2 litres de lait chaud, 
remuer, servir dans le verre no  10. 

No 188 
Mandarinette glacbe 

Verre no 6 

Prendre le verre 110 6, le  remplir de glace pilke, verser 
doucement dessus de la  mandarinette, servir avec deux 
demi-chalumeaux piqu6s dans la glace. 

No 189 
Manchester Cocktail 

Verre ni1 5 

Prendre le verre il melange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

5 
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3 traits de curaÃ§ao 
3 traits d'angostura, 
1 trait d'absinthe, 

112 verre Ã liqueur de rhum, 
1 verre Ã liqueur de vin blanc. 

Remuer, passer dans le verre no 5, servir avec une 
cerise. 

No 190 
Manila Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre Ã m6lange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

2 traits d'angostura, 
tl .+ 4 traits d'anisette, 

4 traits de grenadine, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Remuer, passer dans le verre no 8, servir avec une 
cerise. 

No 191 
Manila hot $hot 

Verre no 9 

Mettre dans une petite casserole: . 
1. 

1 verre Ã liqueur de gin, 
1/2 verre Ã liqueur d'anisette, 

1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur d'eau chaude. 

Faire chauffer le tout. verser dans le verre no 9. rem- 

No 192 
Martini Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre Ã mklange no 1, y mettre quelques 

i morceaux de glace : 

3 traits d'angostura (ou orange bitter). 
Finir avec gin et vermouth Turin, quantitks @gales, 

remuer, passer dans le verre no !j, servir avec un zeste de 
citron, une cerise ou une olive, au gont du consomma- 
teur. 

No 193 
Martini punch 

Verre no 2 

Remplir le verre no 2 de glace pilbe: 
1/2 verre h liqueur de curaqao, 

1 verre k liqueur de cognac. 
Finir avec vermouth sec, adapter un gobelet en argent, 

battre lkg&rement, garnir avec fruits de la saison, servir 
avec chalumeaux et une cuillÃ¨r h cafk. 

No 194 
Martinican Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre h melange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
3 traits de curaqao. 

Finir avec Turin et rhum, yuanlitks kgales, bien remuer, 
passer dans le verre no 5, servir avec un zeste de citron. 

No 195 
Menthe verte glac6e 

Remplir le verrre no G de glace pilee, verser douce- 
ment dessus de la menthe verte Bols, servir avec deux 
demi-chalumeaux piqubs dans la glace. 



No 196 
' Michel's Blush 

Verre no 6 

Prendre le verre no 6, mouiller les parois extkrieures 
e n  passant les bords sur  une tranche de citron, tremper 
dklicatement dans le sucre en poudre. 

.Mettre dans un gobelet e n  argent u n  peu de glace 
pilke : 

1 / 2  verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
112 verre Ã l iqueur d'anisette, 
1 i 2  verre Ã l iqueur de rhum, 
112 verre Ã l iqueur de sirop d'ananas. 

Adapter un  autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre prkparÃ© servir. 

No 197 
Milk punch 

Verre 110 2 

Prendre un gobelet en argent, mettre un  peu de glace 
pil6e : 

1 cuillerke Ã cafk de sucre en poudre, 
1  verre Ã liqueur de cognac, 
1 verre Ã l iqueur de rhum. 

Finir avec du lait. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer  

dans le verre no 2 ,  saupoudrer de muscade, servir avec 
chalumeaux. 

N o  198 
Milk punch (chaud) , II 

Verre no 10 

Chauffer le verre no 10: 
1  cuillerke & caf6 de sucre. e n  poudre, 
1  verre Ã liqueur d'eau chaude pour fondre l e ,  

sucre, - IÃ 

1 verre h l iqueur de cognac, 
112 verre Ã l iqueur do rhum. 

Remplir le verre avec du lai1 chaud en remuant, trans- 
vaser d'un verre dans l'autre pour faire mousser, servir. 

NQ 199 
Mint Julep 

Verre 110 9 

, Mettre dans le verre no 9 : 
1 cuiller15~ A caf6 de sucre en poudre, 

un  peu d'eau pour fondre le sucre, 
deux ou trois feuilles de menthe fraÃ®che les 

6craser avec une cuill(!re-pilon, les retirer,  
1 verre 112 Ã l iqueur de cognac. 

Remplir le verre de glace bien pilke, adapter un  gobelet 
e n  argent, frapper fortement, prendre une branche de 
menthe fraÃ®che la piquer dans la glace au  mili,eu du  
verre, garnir d'une tranche d'orange coup6e en quatre et  
fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

NO 200 
Mississipi punch 

Verre no 7 

Mettre dans le verre no 7 : 
le jus d'un demi-citron, 

1 /2  verre h l iqueur de c u r a p o ,  
1 cuiller6e h caf6 de sucre en poudre, 

112 verre Ã liqueur de cassis, 
1 / 2  verre Ã liqueur de rhum, 
1 / 2  verre h l iqueur de Ilourbon-Whisky, 
112 verre Ã l iqueur de cognac. 

Remplir le verre de glace pilbe, adapter un  gobelet e n  
argent, frapper fortement, garnir d'une tranche d'orange 
et fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 



Mettre dans un gobelet en argent quelques petits mor- 
ceaux de glace : 

1 cuiller6e Ã caf6 de sucre en poudre, 
1/2 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 

3 traits d'angostura, 
1 verre Ã liqueur de rhum. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre no  10, remplir avec de l'eau 
Mont-Martel, remuer, garnir d'une tranche d'orange, ser- 
vir avec chalumeaux. 

NO 202 
Morning glory Cocktail 

Verre no 10 

Prendre un gobelet en argent, remplir L moiti6 de 
glace pike : 

2 traits d'angostura, 
4 traits de curaÃ§ao 
2 traits d'absinthe, 
4 gouttes de grenadine, 
1 verre Ã liqueur de cognac. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 10, remplir avec une demi-bouteille de 
soda ou syphon, servir avec un zeste de citron. 

No 203 
Mother's Milk 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, le remplir Ã moiti6 de glace - 
pil6e : 

1 verre Ã liuueur de curacao. 
1 verre Ã liqueur de cognac, ' 

1/2 verre Ã liqueur de grenadine, 
1 jaune d'Å“u frais. 

No 204 
Napoleon's Cocktail 

Vcrrc 11" 3 

Prendre le verre no 3, un petit morceau de f i c e  : 
1 zeste de citron, 
4 traita de peach-bitter, 

11% verre l~ liqueur de peacli-brandy. 
Finir avec champagne sec, remuer doucement, servir 

avec chalumeaux. 

No 205 
Night Cap 

Verre no 6 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace pil6e: 
1/2 verre Ã liqueur d'anisette, 
1/2 verre a liqueur de curaÃ§ao 
112 verre Ã liqueur de cognac, 

quelques gouttes de lait. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 6,  servir. 
NOTA. - Lorsqu'on fait pour plusieurs verras de celte consom- 

mation, remplacer le lait par 1111 jaune d'muf, cc qui est la vraie 
recette du n~ght  cap ; pour un seul v ~ r c ,  i l  rst impossible de 
mettre un jaune d'ccuf, car cc serait trop. 

No 206 
Ohio Cocktail 

Vcrrc no 6 

Prendre le verre Ã mklange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits de peach-bitter, 
2 traits d'angoslura. 

Finir avec Irish-Whisky et Turin, quantitks kgales. 



Remuer, passer dans le verre no 5, servir avec une 
olive. 

No 207 
Orgeat punch 

Verre no 7 

Prendre le  verre no  7, le remplir Ã moiti6 de glace 
pil6e : 

jus d'un demi-citron, 
1 verre Ã m a d h e  de  sirop d'orgeat. 

Finir avec cognac e t  eau, quantites +gales. 
Adapter un  gobelet en argent, frapper fortement, ver- 

ser  sans m6langer : 
3 gouttes de cherry-brandy. 

Garnir d'une tranche d'orange et  fruits de la saison, 
servir avec chalumeaux. 

,No 208 
Orgeat Lemonade 

Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 quelques petits morceaux de 
glace : 

jus d'un demi-citron, 
1 verre Ã madÃ¨r de sirop d'orgeat. 

Remplir le  verre avec de l'eau. remuer, garnir d'une 
tranche d'orange coup6e en quatre et  fruits de la saison, 
servir avec chalumeaux. 

No 209 
Orangeade 

Verre n o  2 

Mettre dans le verre no  2 quelques petits morceaux de, 
glace : 

le  jus d'une orange, 
4 traits de  curaÃ§ao 

3 gouttes de sirop de grenadine, 
1 cuiller6e A caf6, de sucre en poudre. 

Remplir le verre avec de l'eau, remuer, garnir d'une 
tranche d'orange, servir avec chalumeaux. 

No 210 
Oyster Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre no 5, y mettre ; 
3 traits d'angostura, 
4 traits de vinaigre, 

1/2 verre h l iqueur de sauce anglaise, 
112 verre h liqueur de cognac, 

3 huitres fraÃ®che (Marennes de prbfercnce). 
Remuer 16g&rement, servir. 

No 211 
Pansy Blossom 

Verre n o  2 

Prendre u n  gobelet e n  argent, remplir Ã  moiti6 de glace 
pil6e : 

1 verre & liqueur d'absinthe, 
3 traits'd'angostura, 
1 verre liqueur de grenadine. 

Adapter un second gobelet, frappcr fortement, passer 
dans le verre no 2, remplir avec de l'eau (nature), servir 
avec chalumeaux. 

N o  212 
Pineapple punch pour 12 personnes 

Dans un  bol ?i punch en mt!tal : 
1/4 de litre de sirop d'ananas, 
1/4 de litre de cognac, 
114 de litre de curaqao, 

le jus  d'un ananas, 
1 ananas coup6 en tranches. 



Mettre rafraÃ®chi pendant une heure dans la glacihre, OU, 

& dbfaut, mettre le bol dans de la glace p ike ,  remuer 
doucement afin de ne pas 6craser les fruits, tous les 
quarts d'heure, verser au  moment de servir une bouteille 
de champagne, Bulteaux grand idkal, servir dans des 
coupes. 

No 213 
Pineapple Julep 

Verre no 9 

Mettre dans le verre no 9 : 
le  jus  d'un quart  d'orange, 

112 verre Ã l iqueur de  sirop de framboises, 
112 verre Ã liqueur de marasquin, 
1/2 verre Ã liqueur de gin, 
112 verre Ã l iqueur de crkme d'ananas, 

1 verre Ã l iqueur de vin blanc, 
1 tranche d'ananas coup6e en quatre morceaux. 

Remplir le verre de glace piNe, adapter un gobelet e n  
argent, frapper fortement, garnir avec des fruits de l a  
saison, servir avec chalumeaux. 

No 214 
Plane Lemonade 

Verre no 2 

Mettre dans le verre n o  2 quelques petits morceaux de 
glace : 

2 cuiller6es Ã caf6 de sucre en poudre, 
le jus d'un citron. 

Remplir avec de l'eau, remuer, garnir  avec une tranche 
de citron coupke en quatre, ajouter quatre gouttes de 
cassis sans m6langer, servir avec chalumeaux. 

No 215 
Plymouth gin Cocktail 

Verre no 6 

Prendre le verre Ã m61ang'e nC 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

2 traits d'orange bitter, 
1 verre Ã madbre de Plymouth gin. 

Bien remuer, passer dans le verre no  5, servir avec u n  
zeste de citron, une olive ou une cerise, au gofit du  con- 
sommateur. 

No 216 
Port-wine Cocktail 

Verre 110 5 

Prendre le  verre Ã m6lange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
9 traits curaÃ§ao 

Finir avec Porto rouge Sandeman. 
Remuer, passer dans le verre no  5, servir avec un  zeste 

de citron. 

N o  217 
Port-wine Flip 

Verre no 3 

Mettre dans un  gobelet en argent un  peu de glace 
pil6e : 

1 cuilleree il caf6 de  sucre en poudre, 
1 verre A liqueur de Porto rouge Sandeman, 

j 1 jaune d 'auf  frais. 
Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 

en versant dans le verre no 3, saupoudrer de muscade, 
servir. 

No 218 
Port-wine Flip (chaud) 

Verre no 3 

Faire chauffer : 
1 cuiller& car6 de s u c r ~  en nomirp. 



D6layer i part un jaune d'Å“u ave,c du lait chaud, puis 
m6langer le tout en transvasant du verre dans le gobelet 
oÃ l'on a dklayk le jaune d'Å“uf saupoudrer de muscade, 
servir. 

No 219 
Port-wine nÃ©gu 

Verre no 3 

Faire chauffer : 
1 cuillerke ti cafk de sucre en poudre, 

unpeu d'eau chaude pour fondre le sucre, 
1 verre de Porto rouge Sandeman. 

Remplir le verre d'eau bouillante, remuer, saupoudrer 
de muscade, servir. 

Na 220 
Port-wine punch 

Verre no 7 

Prendre le verre na 7, le remplir 5 moitik de glace 
pilke : 

3 traits de jus de citron, 
1 cuillerke A caf6 de sucre en poudre, 

112 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
112 verre Ã liqueur de cognac, 

4 traits de marasquin. . 
Remplir le verre avec du Porto rouge, adapter un gobe- 

let en argent, frapper fortement, garnir avec une tranche 
d'orange et fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

No 221 
Port-wine punch (chaud) 

Verre no 4 

Faire chauffer : 
112 verre Ã liqueur de sirop de gomme, 

4 traits de curaÃ§ao 
2 traits de jus de citron, 

1 verre Ã liqueur de Porto rouge, 
1 zeste de citron. 

Remplir le verre avec de l'eau bouillante, remuer, sau- 
poudrer de muscade, servir. 

N O  222 
Port-wine Sangaree 

t Verre no 6 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace 
piMe : 

1 cuiller6e L cafk de sucre en poudre, 
1 cuillerke L caf6 d'eau pour faire fondre le 

sucre. 
1 verre A liqueur de Porto rouge Sandeman. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, saupoudrer de muscade, servir. 

No 223 
Pousse-cafÃ 

Verre no 11 

Verser doucement sans mblanger dans le verre no 11 : 
1/3 d'anisette (Marie Brisard), 
4 /3  chartreuse jaune, 
1 /3  chartreuse verte. 

Servir. 

No 224 
Pousse-l'amour 

Verre no 12 

Verser doucement dans le verre no 12 : ? 
3 gouttes de grenadine, 

1 
114 de verre de marasquin. 

Casser dblicatement un Å“uf mettre le jaune, remplir 
le verre sans mklanger avec du kirsch, servir sans remuer. 

1 (Cette boisson doit 6 tre avalt5e d'un trait. ) 



No 225 
Prairie O yster 

Verre no 12 

Mettre dans le verre no 13 : 
$12 cuillerÃ© Ã cafÃ de sauce anglaise, 
112 cuillerÃ© Ã cafÃ de vinaigre, 
1/2 cuillerÃ© Ã cafÃ de cognac. 

Casser dÃ©licatemen u n  Å“uf mettre le jaune, un  peu 
de poivre deCayenne, quelques traits d'angostura bitter, 
servir. 

(Cette boisson doit &tre avalÃ© d'un trait.) 

No 226 
Prince of Wales (Prince de Galles) 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no  10 : 
114 de glace pilÃ©e 

1 cuillerÃ© ?I cafÃ de sucre en poudre, 
1/2 verre h l iqueur de curayao, 

2 traits d'angostura, 
1 verre de madbre. 

Adapter u n  gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre avec du champagne, servir avec chalumeaux. 

No 227 
Prunelle glacÃ© 

Verre no 6 

Remplir le verre no 6 de glace pilÃ©e verser doucement 
dessus de la prunelle, servir avec deux demi-chalumeaux 
piquÃ© dans la glace. 

No 228 
Punch Saint-Michel 

Verre no 7 

Mettre dans le verre no  7 : 
le jus  d'une demi-orange, 

1 verre Ã liqueur de madhre, 
1 verre Ã liqueur de cognac, 
1 verre Ã liqueur de Grave (vin blanc), 

112 verre Ã liqueur de c u r a p o ,  
112 verre Ã liqueur de sirop de sucre. 

Remplir le verre de glace pilbe, adapter un gobelet en 
argent, frapper fortement, garnir d'une tranclie d'orange 
et  fruits de la saison, servir avec chalumeaux. 

No 229 
Quinquina Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre L mklange no 1, mettre quelques mor-  
ceaux de  glace : 

3 traits d'angostura, 
2 traits de curaÃ§ao 

Finir avec quinquina, remuer, passer dans le verre no 5 ,  
servir avec u n  zeste de citron. 

No 230 
Raspberry punch 

Verre no 7 

Prendre le verre liO 7, le remplir &moitiÃ de glacepike : 
1 verre ?L madbre de sirop de framboises, 
1 verre il liqueur de cognac. 

Adapter u n  gobelet en argent,  frapper fortement, rem- 
plir avec du champagne, garnir d'une tranche d'orange 
coupÃ© en quatre, framboises pendant la saison, servir 
avec chalumeaux. 

? 231 
Red Lion 

Verre no 6 

Mettre dans u n  gobelet en argent un peu de glace pilÃ© : 
1/2 verre Ã liqueur do cassis, 

4 traits de chartreuse jaune, 



2 traits d'absinthe, 
1 verre Ã liqueur de Scotch-Whisky. 

Adapter un secondgobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, servir. 

No 232 
Rhine-wine Cobbler 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, remplir aux 3/4 deglace pilke : 
1 cuillerAe Ã cafÃ de sucre en poudre, 
4 traits de curaÃ§ao 
3 gouttes de cherry-brandy. 

Remplir avec du vin ' du Rhin, adapter un gobelet en 
argent, frapper fortement, garnir avec 2/2 tranches de 
citron et quelques fruits de la saison, servir avec chalu- 
meaux. 

No 233 
Rhine-wine punch 

Verre no 7 

Prendre le verre no 7, le remplira moitiÃ de glace pilÃ© : 
3 traits de jus de citron, 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre, 

112 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
1/2 verre Ã liqueur de cognac, 

4 traits de marasquin. 
Remplir le verre avec duvin du Rhin, adapter un go- 

belet en argent, frapper fortement, garnir avec une tran- 
che d'orange et fruits de la saison, servir avec chalu- 
meaux. 

? 234 
Rock and Canadian Rye 

Verre no 3 

Verser dans le verre no 3 : 
1 cuillerÃ© Ã  bouche de sirop sucre candi, 

Pour 20 personnes 

Dans un bol en mktal : 
200 grammes de sucre en poudre, 
112 litre d'eau pour fondre le sucre, 

1 verre Ã madbre de canadian Club Whisky, 
112 verre Ã madhre d'eau. 

Transvaser d'unverre dans l'autre, pour bien mklanger, 
servir dans le verre no 3. 

NOTA. -Cette consommation, si douce &boire, cal tipbciolcnieiit 
recommandÃ© au Canada pour le rhume c l  la gorgu, 

No 235 
Roman punch 

Verre no 7 

Mettre dans le verre no 7 : 
1 verre ti liqueur de sirop de framboises, 
2 verres ?I liqueur de rhum, 

jus d'un quart de citron, 
112 verre L liqueur de curaÃ§ao 
1/2 verre Ã liqueur d'orgeat. 

Remplir le verre de glace pilke, adapter un gobelet en 
argent, frapper fortement, garnir de 2/2 tranches d'orange, 
servir avec chalumeaux. 

No 236 
Rosey Squash 

Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 quelques petits morceaux de 
glace : 

le jus d'un citron, 
la contenance de 3 centilitres de grenadine, 

112 bouteille d'eau Mont-Martel. 
Remuer avec une cuillhe, servir avec chalumeaux. 

? 237 
Royal punch 



' 3 verres ?i madhre de chartreuse jaune, 
3 verres Ã madhre de rhum, 

500 grammes de fruits frais. cerises. fraises des 

verser au moment de servir 3 bouteilles de champagne 
Bulteaux Brut, servir dans des coupes. 

Rum Crusta 
Verre no 6 

prendre le verre no 6, en sucrer les parois en passant 
lkgbrementles bords exterieurs s u r  une tranche de citron, 
tremper le verre dans le sucre en poudre, ce qui donne 

3 traits d'angostura, 
3 traits de  marasquin, 

t Rum D ais y 
th,' . 
A ?  ' Verre no 3 

I. Prendre u n  gobelet en argent, remplir Ã moiti6 de gl 
^ pilÃ© 
t a  1 verre Ã liqueur de sirop d'orgeat, 

jus d'un quart  de citron, 
1 verre Ã liqueur de rhum. 

Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, servir. 

No 240 
Rum Fix 
Verre no 3 

Prendre le verre no  3, y mettre : 
% 1 cuiller6e Ã caf6 de sucre en poudre, 

1 cuiller6e cafÃ d'eau pour faire fondre le su- 
cre, 

jus d'un quart de citron ou d'un demi-limon, 
4 t rai ts  de curaqao, 
1 verre & liqueur de rhum.  

Remplir le verre de glace pilke, mblanger en transva- 
san t  d'un verre dans l'autre, piquer une tranche de citron 
au  milieu du verre, servir avec chalumeaux. 

Rurn Flip 
Verre no 3 

Mettre dans u n  gobelet e n  argent un peu de glace 
pilÃ© : 

1 cuillerke Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de rhum, 
1 jaune d'Å“u frais. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
e n  versant dans le  verre no 3, saupoudrer de muscade, 
servir. 

A No 242 
Rurn Flip (chaud) 

Verre no 3 

' Faire chauffer : 
1 cuiller6e caf6 de sucre en poudre, 



- 84 - 
un  peu d'eau chaude pour fondre le sucre, 

1 verre Ã liqueur de rhum. 
DÃ©laye Ã part un  jaune d'Å“u avec du  lait chaud, puis 

mÃ©lange le  tout en transvasant du verre dans le gobelet 
oÃ l'on a dklayÃ le jaune d'Å“uf saupoudrer de muscade, 

Rurn Julep 
Verre no 9 

Mettre dans le verre no 9 : 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre e n  poudre, 

1/2 verre Ã liqueur d'eau pour fondre le sucre, 
Ã©crase avec une cuillbre-pilon quelques feuilles 

de menthe fraÃ®che les retirer, 
1 verre k liqueur et  demi de rhum. 

Remplir le verre de glace pilhe, addpter un gobelet en 
argent, frapper for tement ,  ajuster au milieu du verre 
une branche de menthe fraÃ®che garnir d'une tranche d'o- 
range coupÃ© en quatre et fruits de la saison, servir avec 
chalumeaux. 

Rurn punch 
Verre no 4 

Chauffer le verre no 4 : 
112 verre Ã liqueur de sirop de gomme, 

4 traits de  curaÃ§ao 
2 traits de jus de citron, 
1 verre Ã l iqueur de rhum, 
1 zeste de citron. 

Remplir le verre avec de l'eau bien chaude, remuer ,  
saupoudrer de muscade, servir. 

No 245 
Rum Sangaree 

Verre iln 0 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu desglace 
pilÃ© : 

1 cuillerÃ© & cafh do sucre on poudre, 
1 cuillerhe & cafh d'eau pour faire fondre le su- 

cre. 
1 verre ti liqueur de rhum. 

Adapter un second goboiet, frapper fortement, passer 
dans le  verre no  6, saupoudrer do muscade, servir. 

No 246 
Rum Scaffa 

Verre no 11 

Prendre le verre no 11, verser doucement sans m6lan- 
ger : 

112 verre Ã liqueur de bÃ©nÃ©dictin 
112 verre A liqueur de rhum, 

2 gouttes d'angostura k la surface. 
Servir. 

No 247 
Rum Sling 

Verre no 10 

Faire chauffer le verre no 10 : 
2 cuillerÃ©e Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© k bouche d'eau chaude pour fondre 

le  sucre, 
le jus d'un quart de citron, 

1 verre k madÃ¨r de rhum. 
Remplir l e  verre avec de l'eau bien chaude, remuer, 

servir. 



No 25i 
Rum Toddy 

Prendre le verre no 3,  y mettre : 
i cuillerbe h car6 do sucro on poudre, 
1 cuillerbe h caf6 d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
i verre tl liqueur de rhum. 

Remplir le verre avec de la ghce pilOe, mklanger en 
- transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 

meaux. 

4 traits d'angostura bitter, 
i tranche de citron, 
i verre k liqueur de rhum. 

Finir avec une houteille de ginger aley servir. 

No 252 
Rye Whiaky Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre & m6lange no i ,  mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
2 traits de curaÃ§ao 

Finir avec du Canadian Club, Whysky, remuer, passer 
d3ns le verre no 5, servir avec zeste de citron, une cerise 
ou une olive, au gotit du consommateur. 

No 253 
Rye Whisky Sour 

Verre no 4 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace pilke : 
3 traits de jus de citron, 
4 traits d'orange bitter, 
4 traits de curaÃ§ao 
i verre h liqueur de Canadian Club, Whisky. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 4# servir. 



Rye Whisky Toddy 
Verre no 3 

Prendre le verre no 3, y mettre : 
4 cuiller6e Ã caf6 de sucre en poudre, 
4 cuilleree Ã caf6 d'eau pour faire fondre le su- 

cre, 
1 verre Ã liqueur de Canadian Club, Whisky. 

Remplir le verre avec de la glace pike, m6langer en 
transvasant d'un verre dans l'autre, servir avec chalu- 
meaux. 

No 255 
Sampson's Knock out 

verre no 10 

Prendre le verre ne 40, remplir !I moiti6 de glace pil6e : 
4 cuiller6e !I caf6 de sucre en poudre, 
4 jaune d'Å“u frai$, 
4 verre Ã liqueur de madÃ¨re 
4 verre Ã liqueur de Canadian Club, Whisky. 

Remplir avec du champagne, remuer doucement, gar- 
nir avec 212 tranches d'orange et fruits de la saison, ser- 
vir avec chalumeaux. 

No 256 
Sam Ward 

Verre no 11 

Remplir le verre no 4! de glace bien pil6e : 
piquer au milieu un geste de citron, 
remplir le verre de chartreuse jaune, 

3 traits d'angostura A la surface. 
Servir sans melanger avec chalumeaux. 

No 257 

Mettre 
ceaux de 

Santa Cruz rum Daisy 
Verre no 10 

dans un gobelet en argent quelques 
I glace : 
5 traits de sirop de gomme, 
3 traits de marasauin. 
3 traits de curaGio, ' 
2 traits de jus de citron, 
4 verre h liqueur de rhum. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre no 40, remplir avec soda, remuer, 
servir avec chalumeaux. 

No 258 
Santa Cruz rum punoh 

Verre 110 7 

Mettre dans le verre n o  7 : 
2 cuiller6es Ã caf6 de sucre en poudre, 
4 cuiller68 ii caf6 d'eau pour fondre le sucre, 
4 verre 41% A liqueur de rhum, 
4 tranche d'orange coup6e en 4 morceaux. 

Remplir le verre de glace pilbe, adapter un gobelet en 
argent, frapper fortement, garnir avec des fruits de la 
saison, servir avec chalumeaux. 

No 25g 
Santiago Shake up 

Verre no 3 

Verser dans le verre no 3 : 
i l 2  verre Ã liqueur de chartreuse verte, 
412 verre Ã liqueur de rhum, 

4 verre A liqueur de curaÃ§a sec. 
Remplir le verre de glace pilbe, melanger en transva- 

sant d'un verre dans l'autre, servir avec chalumeaux. 



Adapter u n  secon-d gobelet, -bien battre, passer e n  
versant dams le  verre no 40, remplir avec un  demi-soda1 
servir avec chalumeaux. 

No 264 
Saratoga Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre ?I melange no i ,  mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
4 trait d'absinthe, 
3 traits de curaÃ§ao 

Finir avec cognac e t  vermouth sec, quantiths Ã©gaies bien 
remuer, passer dans le verre no 5, servir avec une olive, 

N o  262 
Saratoga Cooler 

Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 quelques petits morceaux de 
glace : 

le jus d'un demi-citron, 
2 cuillerkes Ã  cafÃ de sucre en poudre. 

Verser une bouteilLe de ginger ale, remuer doucementl 
servir avec chalumeaux. 

No 264 
Scotch W h i ~ k y  Toddy 

Verre no 3 

Prendre le verre no 3,  y mettre : 
4 cuilleree il car6 de sucre en poudre, 
i cuilleree Ã  caf6 d'eau pour- faire fondre le  

sucre. 
4 verre &.liqueur de Dewar's Whisky. 

Remdir  le verre avec de la glace pilk'e, melanger e n  ... - A  

transvasant d'un verre dans l7;utre, servir abec chalu- 
meaux. 

No 265 
Shandy Gaff 

Verre no 2 

Prendre le verre no 2, le remplir & moitik de : 
pale ale ( b i h e  anglaise), 
une demi-bouteille de ginger ale. . . 

Servir. 

No 266 
Bherry Cobbler 

Verre no 10 
J' 

Prendre le verre no 40, remplir aux 314 de glace pil6e ; 



2 traits de jus de citron, 
i cuiller6e de sucre en poudre, 
2 traits de curaÃ§ao 

Remplir le verre avec du sherry sec, adapter un  gobelet 
en argent, frapper fortement, verser quelques gouttes de 
cherry-brandy sans remuer, garnir avec 212 tranches de 
citron et  quelques fruits de la saison, servir avec chalu- 
meaux. 

No 267 . Sherry Cocktail 
Verre no 5 

Prendre le verre Ã m6lange no i, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
2 t,raits de curaÃ§ao 

Finir avec sherry, remuer, passer dans le verre no 5, 
servir avec un  zeste de citron. 

No 268 
Sherry egg nog 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no i 0  quelques petits morceaux de  
glace : 

2 cuillerÃ©e de sucre en poudre, 
1 jaune d'Å“uf 
1 verre Ã madÃ¨r de  sherry secco. 

Remplir le verre avec du lait, adapter un  gobelet en ar- 
gent,  frapper fortement, attendre quelques minutes avant 
de l'enlever, saupoudrer la nlousse de muscade, servir 
avec chalumeaux. 

No 269 
Sherry and egg 

Verre no  4 

Mettre dans le verre no 4 un  Å“u bien frais, remplir 
avec du sherry secco, servir. 

NOTA. - h u r  prÃ©pare cette boisson, il f:tliL n ~ o ~ ~ i l l e r  les parois 
intÃ©rieure du verre avec quelcps  goutios do bhcrry secco, afin 
que l'Å“u ne s'y colle pas. 

Sherry Flip 
Verre no 3 

Mettre dans un  gobelet en argent un  peu de glace pil6e : 
1 cuillerÃ© ti caf6 de sucre en poudre, 
i verre Ã liqueur de sherry Sandeman, - 
4 jaune d'Å“u frais. 

Adapter u n  second gobelet, frapr~cr i'orlerncnt, passer 
en versant dans le verre no 3? S ~ L U ~ J O U C I I ' ~  de muscade, 
servir. 

No 27i 
Sherry punch 

Verre no 7 

Prendre le verre no 7, le remplir Ã moitie de glace 
pilÃ© : 

i cuillerbe Ã cafÃ de sucre e n  poudre, 
3 traits de JUS de citron? 

il2 verre ti liqueur de c u r q a o ,  
i /2  verre & l iqueur de cognac, 

4 traits de marasquin. 
Remplir le verre avec du sherry secco, adapter u n  gobe- 

let e n  argent* frapper fortement9 garnir avec une tranche 
d'orange et  fruits de la saison, servir avec cl~alumeaux. 

id 272 
Sherry Sangaree 

Verre no 6 

Prendre u n  gobelet en argent, mettre un peu de glace 
pil6e : 

1 cuiller6e h caf6 de sucre en poudre, 
i cuillerbe ti cafb d'eau pour faire fondre l e  

sucre* 



No 273 
Sherry Spider 

Verre no 1 

Mettre dans le verre no i u n  morceau de glace : 
4 traits d'angostura bitter, 
i tranche de citron, 
1 verre A l iqueur de sherry Sandeman. 

Finir avec une bouteille de ginger ale, servir. 

No 274 
Sherry-wine N6gus 

Verre no 3 .  

Faire chauffer : 
4 cuiller6e A caf6 de sucre en poudre, 

un  peu d'eau chaude pour fondre le sucre, 
4 verre A madkre de sherry secco. 

Remplir le verre d'eau bouillante, remuer, saupoudrer 
d e  muscade, servir. 

Silver Fizz 
Verre no 10 

Mettre dans le verre n o  i 0  quelques petits morceaux de 
glace : 

2 cuillerkes A cafk de sucre e n  poudre, 
jus d'un demi-limon ou 114 de citron, 

i blanc d'Å“u frais, 
i verre A liqueur de gin. 

Adapter un  gobelet e n  argent, bien battrel remplir le 
verre avec eau de Seltz ou soda, remuer, servir avec cha- 
lumeaux, 

- 95 - ?' 
\ 
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'NO 276 
Silver Wedding punch \, 

Pour 20 personnes 

Pr6parer dans un  bol en metaIl une heure 
servir : 

le JUS d'un ananas, 
le jus de 2 oranges, 

3 cuillerkes A bouche de sucre en 110udre. 
114 de bouteille d'eau pour fondre le Nucre, 

2 verres ii madhre de crbrne de vanille, 
i bouteille de Porto b l m c  Snndemnn, 

il4 de bouteille de c u r q n o  hlanc, bolsd, 
i l 2  bouteille de peuch-brandy, 
4 12 bouteille de cognac. 

Bien remuer, mettre au milieu du bol un  morceau de 
glace d'un kilogramme, 2!jO grammcs de fruits de l a  sai- 

son, faire rafraÃ®chi pendanl une heure dans une glacibrel 
ou, Ã dbfaut, dans de la glace .pil6e, remuer doucement, 
sans Ã©crase les fruits, tous les quarts d'heure, verser,au 
moment de servir 2 bouteilles de limonade, servirdans des 
coupes. 

Sleeper 
Verre n o  10 

1 Mettre dans une petite casserole : 
2 cuiller6es ti caf6 de sucre en poudre, 

un  peu d'eau pour fondre le sucre, 
1 verre A liqueur de  rhum, 
4 verre ZL liqueur de cognac, 

jus d'un demi-citron, 
2 clous de girofle, 
t petit morceau de cannelle, 

Faire chauffer en remuant, dklayer A part u n  jaune 
d'Å“u dans de l'eau chaude, mklanger le tout, remplir le 
verre avec de l'eau chaude, retirer les clous de girofle, re- 
muer, servir. 



No 278 
Sloe gin Cocktail 

Verre no 5 

Prendre le verre Ã mklange no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 

3 traits d'angostura, 
2 traits de curaÃ§ao 

Finir avec sloe gin, remuer,  passer dans le verre no 8, 
servir avec un  zeste de citron. 

No 279 
Soda Cocktail 

Verre no 2 

Prendre le verre no 2, mettre u n  morceau de glace : 
4 traits d'angostura bitter, 
4 traits de curaÃ§ao 
1 zeste de citron, 

112 bouteille de soda. 
Remuer doucement, servir. 

No 280 
Soda Lemonade 

Verre no 1 

Mettre dans le  verre no 1 quelques petits morceaux de 
glace : 

le jus  d'un citron, 
2 cuillerÃ©e Ã caf6 de  sucre en poudre, 

u n  peu d'eau pour fondre le  sucre. 
Remplir le  verre avec une bouteille de soda, remuer, 

garnir d'une tranche de citron, servir avec chalumeaux. 

No 281 
Soyer au champagne 

Verre no 8 

Remplir le verre no 8 Ã moiti6 de glace pil6e : 

4 traits de jus d'orange, 
1/2 verre Ã liqueur de sirop de grenadine, 

6 traits de curaÃ§ao 
4 traits de marasquin. 

Adapter u n  gobelet en argent, frapper, finir avec chanl- 
pagne, garnir de deux demi-tranches d'orange, servir , * 
avec chalumeaux. 

No 282 
Square Meal 

Verre no 5 

Mettre dans un  gobelet en argent un peu de glace pi- 
l6e : 

1 jaune d'mur, 
112 verre h l iqueur de curaQao, 

1 verre L liqueur de gingcr brandy. 
Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 8, servir. 

Stone Fonce 
Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 queiques petits morceaux 
de glace : 
, 

l 

1 verre ?I liqueur de ryc ou bourbon-whisky. 
Rempl i r  le verre avec du cidre doux, remuer, servir 

avec chalumeaux. 
i 

No 284 Stone Wall 2 

1 

Verre no 2 1 
Mettre dans le  verre no 2 un petit morceau de glace : 

1 cuillerbe ?L cafb de sucre en poudre, 
1 verre A liqueur de whisky, ! 

1/2 bouteille de soda. 
Remuer avec une cuillbre, servir. 

7 1 
\ 



No 285 
Stout SangarGe 

Verre no 10 

Mettre dans le verre no 10 quelques petits morceaux de 
glace : 

1 cuillerke & caf6 de sucre en poudre, 
un peu d'eau pour faire fondre le sucre. 

Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, rem- 
plir le verre avec du stout, remuer, saupoudrer de mus- 
cade, servir. 

No 286 
Strawberry punch 

Verre no 7 

Prendre le verre no 7, le remplir Ã moiti6 de glace 
pilee : 

1 verre madhre de sirop de fraises, 
1 verre Ã liqueur de marasquin, 
1 verre & liqueur de cognac. 

Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, gay- 
nir d'une tranche d'orange coupke en quatre, fraises bien 
mtÃ®re pendant la saison, servir avec chalumeaux. 

No 286 bis 
Suissesse 
Verre no 2 

Prendre un gobelet en argent, remplir & moiti6 de glace 
pil6e : 

1 cuiller6e & caf6 de sucre en poudre, 
4 gouttes de grenadine, 
2 centilitres {/2 d'absinthe, 
1 blanc d'Å“uf 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, verser et 
passer dans le verre no 2, remplir avec une 1/2 bouteille 
de soda ou eau de Seltz,servir. 

No 287 
Supr6me Cordial 

Verre no 6 

Remplir le verre no 6 avec do la gliico pilhe, verser ?i 

la moiti6 du verre : 
supr6me mandarine, 
finir avec suprbme orangc. 

Piquer dans la glace 212 chalumcaux, servir. 

No 288 
Tea punch 

Vorrc no 7 

Prendre le verre no 7, le remplir Ã moitik de glace 
pil6e : 

112 verre Ã liqueur de marasquin, 
1 cuillerke Ã cafk de sucre en poudre, 

1/2 verre Ã liqueur de cognac. 
Remplir le verre avec du th6 trÃ¨ fort froid, adapter un 

gobelet en argent, faire mousser, servir avec chalu- 
meaux. 

No 289 
Thunder 
Verre no 5 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace 
pil6e : 

i cuiller6e h caf6 de sucre en poudre, 
1 verre h liqueur de cognac, 
i jaune d'muf, 

une pinc6e de poivre de Cayenne. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no Ci, servir. 



Toison d'or 
Verre no 6 

Prendre le verre no 6, le remplir de glace pilÃ©e verser 
doucement de la chartreuse jaune Ã la moitiÃ du verre, 
finir avec de l'eau-de-vie de Dantzig, servir avec chalu- 
meaux. 
NOTA. - Agiter la bouteille d'eau-de-vie de Dantzig avant de 

verser, pour disperser les parcelles d'or. 

NÂ 291 
Tom and Jerry 

Tasses Ã tom and jerry 

Chauffer deux tasses Ã tom and jerry ; dans l'une : 
1 cuiller6e de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© d'eau chaude pour fondre le sucre. 

dÃ©laye un jaune d 'euf  frais, 
4 traits de curaÃ§ao 
1 bonne pincke d'kpices, 
2 clous de girofle, 

112 verre d liqueur de rhum, 
1/2 verre Ã l iqueur de cognac. 

Bien remuer, retirer les clous de girofle, remplir la 
tasse avec de l'eau bien chaude, transvaser d'une tasse 
dans l'autre pour faire mousser, saupoudrer de muscade, 
servir. 

N 292 
Tom and Jerry 

en grande quantitb 

6 livres de sucre en poudre, 
1 litre de  rhum Saint-James, 
1 morceau de cannelle de 3 centimÃ¨tres 

14 Å“uf bien frais, 
112 cuill&re d cafÃ d'kpices, 

1 verre Ã madÃ¨r de cognac. 
Prendre un grand bol dans lequelvous battez les blancs 

d'Å“uf en neige et  les jaunes A pari iusiju'i'i c f  qu'ils soient 
liquides, ensuite mklanger cnseii~I)lc, n,joutnr IPS l'1)ices 
e t  le rhum, epaissir avec le sucre, i~is~lii ' i"~ r~ i l u ~  lu mix- 
ture  ait la consistance d'une prtto l i ~ ~ i - r r ,  pri~inlrc Ic vrrre  
no 3, mettre une cuilliJre il caf6 do l u  iiiixlurc r i - ~ l r s ~ u s ,  
remplir avec de l'eau bouillante, rhirr un  p ~ u  do nius- 
cade, servir. 

No 293 
Touoh-me-not 

Vurru 11" 4 

Prendre un gobelet en iirpirtt, rnoliro un peu do glace 
~il15e : 

jus d'un quart (Ir citron, 
112 verre i~ liqueur de cassis, 
1/2 verre A liqueur do curarllo, 

1 verre liqueur de rhum. 
Adapter un  second gobelet, frapper fortement, passer 

dans  le verre no 4, servir. 

No 294 
Vanilla punch 

Vcrrc ilo 7 

Mettre dans le verre no 7 : 
2 cuiller6es ti cufk de sucre on poudre, 
1 verre i/2 h liqueur de cognac, 

jus d'un quart  de citron, 
4 traits d'extrait de vanille. 

Remplir le verre de glace piMe, adapter un gobelet e n  
argent, frapper fortement, garnir d'une tranche d'orange, 
servir avec chalumeaux. 

No 295 
Vermouth Cocktail 

Verre 11" 

Prendre le verre il m6la11gc no 1, mettre quelques mor- 
ceaux de glace : 



3 traits d'angostura, 
2 traits de curaÃ§ao 

Finir avec vermouth sec, remuer, passer dans le verre 
no 5, servir avec un zeste de citron. 

Vie en rose 
Verre no 10 

Prendre le verre no 10, remplir Ã moiti6 de glace pi- 
lke : 

jus d'un demi-limon ou d'un quart de citron, 
1/2 verre de grenadine, 

1 verre Ã liqueur de kirsch. 
Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, verser 

une 112 bouteille de soda, remuer, servir avec chalu- 
meaux. 

N 297 
Wedding punch 
Pour 10 personnes 

Dans un bol Ã punch en mktal, une heure avant de , 

servir : 
le jus d'un ananas, 
le jus de deux citrons, 

i bouteille de Porto rouge, 
114 bouteille de curaÃ§ao 
112 bouteille d'eau, 
1/2 bouteille de peach-brandy, 
112 bouteille de cognac, 

2 verres Ã madÃ¨r de crhme de vanille. 
Avec une cuillÃ¨re bien remuer, mettre au milieu un 

morceau de glace de 1 kilogr., ajouter 250 grammes de 
fruits, cerises, fraises, groseilles, etc. Mettre Ã rafraÃ®chi 
pendant une heure dans la glaciÃ¨re ou,& dkfaut, dans de 
la glace pilke, remuer tous les quarts d'heure, sans 6craser 
les fruits; au moment de servir, verser 2 bouteilles de 
limonade, servir dans des coupes. 

No 298 
Whisky Cobbler 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, le remplir aux 3/4 de glaco pi- 
l6e : 

2 traits de jus de citron, 
1 cuiller6e Ã caf6 de sucro on poudre, 

1/2 verre Ã liqueur de curnqao doux. 
Finir avec du rye ou bourbon-whisky cl eau, quantitbs 

egales, adapter un gobelet en argent, i'rapper fortement, 
garnir de 212 tranches do citron ot fruils d o  la saison, ver- 
ser Ã la surface 3 gouttes de cherry-brandy (~ i ln s  m6lan- 
ger), servir avec chalumeaux. 

Whisky Collins 
Verre no 2 

Mettre dans le verre no 2 quelques petits morceaux de 
glace : 

le jus d'un demi-citron : 
2 cuiller6es k caf6 de sucre en poudre, 
1 verre 112 Ã liqueur de whisky. 

Remplir le verre avec de l'eau de Seltz ou soda, remuer, 
servir avec chalumeaux. 

No 300 
Whisky Crusta 

Verre 11" 6 

Prendre le verre no 6, en sucrer les parois en passant 
16gbrement les bords extbrieurs sur une tranche de citron, 
tremper le verre dans le sucre en poudre, ce qui donne 
une apparence de givre, couper un zeste de citron assez 
long pour faire le tour de la paroi intbrieure du verre, 
mettre une cerise au fond, ensuite prendre un gobelet en 
argent, remplir ?L moitib de glace pilbe : 

3 traits d'angostura, 
3 traits de marasquin, 



3 traits de curaÃ§ao 
jus d'un quart de citron, 

1 verre Ã liqueur de whisky. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre prbparb, servir. 

No 301 
Whisky Daisy 

Verre no 3 

Prendre un gobelet en argent, remplir Ã moitiÃ de glace 
pilbe : 

1 verre Ã liqueur de sirop d'orgeat, 
jus d'un quart de citron, 

1 verre Ã liqueur de rye whisky. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, servir. 

Whisky Flip 
Verre no 3 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace pi- 
lke : 

1 cuillerÃ© Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de Canadian Club whisky, 
1 jaune d'Å“u frais. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre no 3, saupoudrer de muscade, 
servir. 

NÂ 303 
Whisky Flip (chaud) 

Verre no 3 

Faire chauffer : 
1 cuiller6e Ã caf6 de sucre en poudre, 

un peu d'eau pour fondre le sucre, 
1 verre Ã madhre de whisky. 

Dblayer A part un jaune d'wuf avec du lait chaud, puis 
m6langer le tout en transvasant du verre dans le gobelet 
oÃ l'on a d6lay6 le jaune d'Å“uf saupoudrer de muscade, 
servir. 

No 304 
Whisky Flip Flap 

Verre no 4 

Prendre un gobelet en argent, remplir ii moitik de glace 
pil6e : 

1 cuiller6e & cafb de sirop de sucre, 
1 verre i\ liqueur de Dewar's whisky, 

le blanc d'un ~ u f  frais. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 

dans le verre no 4, servir. 

No 305 
Whisky Fix 

Verre no 3 

Prendre le verre no 3, y mettre : 
1 cuillerbe i\ caf6 de sucre en poudre, 
1 cuillerhe A caf6 d'eau pour faire fondre le 

aucre, 
jus d'un demi-limon ou d'un quart de citron, 

4 traits de curaqao, 
1 verre Ã liqueur de rye whisky. 

Remplir le verre de glace pilee, mÃ©lange en transva- 
sant d'un verre dans l'autre, servir avec une tranche de 
citron piqu6e dans la glace, chalumeaux. 

No 306 
Whisky Flzz 

Verre ni> 3 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace 
pil6e : 

jus d'un quart de citron, 



. i cuilleree Ã caf6 de sucre en poudre, 
1 verre Ã liqueur de  whisky. 

Adapter u n  second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 3, remplir avec eau de Seltz, remuer, 
servir. 

No 307 
Whisky and ginger ale 

Verre no 10 

Pour servir u n  whisky ginger ale, prendre le verre 
no 10, y mettre u n  gros morceau de place. 

Dkboucher une bouteille de ginger ale, la placer dans 
un  porte-soda, passer au consommateur avec une bouteille 
de whisky. 

No 308 
Whisky and Honey 

Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 : 
1 cuillerke Ã cafk de miel, 
1 verre Ã liqueur de whisky scotch,rye ou bour- 

bon, au  goÃ» du  consommateur. 
Servir avec un autre verre d'eau glac6e Ã c6t6. 

No 309 
Whisky Julep 

Verre no 9 

Mettre dans le verre no 9 : 
1 cuillerke Ã cafÃ de sucre en poudre, 

1/2 verre Ã liqueur d'eau pour fondre le sucre, 
6craser avec une cuillhre-pilon quelques 

feuilles de menthe fraÃ®che les retirer, 
1 verre 112 Ã liqueur de whisky. 

Remplir le  verre de glace pilhe, adapter un  gobelet en- 
argent, frapper fortement, ajouterau milieu du verre une 
branche de menthe fraÃ®che garnir d'une tranche d'orange 

coup6e e n  quatre e t  fruits de la saison, servir avec chalu- 
meaux. 

No 310 
White Label " Highball " 

Verre no 10 
$ 

Pour servir u n  "white Label " Highball, prendro le verre 
no 10, y mettre quelques morceaux du glace. 

D6boucher une bouteille ou une demi-bouleille de soda 
l 

et  passer le tout avec la bouteille do Dewar's whisky 
.white Label " au consommatuur. 

? 311 
Whisky punch (chaud) 

Verre no 4 

Faire chauffer : 
i / 2  verre L liqueur de sirop de gomme, 

I 4 traits de curaÃ§ao 
2 traits de jus de citron, 
1 verre t~ liqueur de whisky, 

1 1 zeste de citron. 
Remplir le verre avec de l'eau bien chaude, saupoudrer 

de muscade, servir. 

No 312 
Whisky Rickey 

Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 deux ou trois petits morceaux 
de  glace : 

1 cuillerke Ã caf6 de sucre e n  poudre, 
jus d'un demi-limon ou u n  quart de citron, 

1 verre Ã liqueur de canadian club, rye whisky. 
Finir avec eau de Seltz, remuer, servir avec chalu- 

meaux. 
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No 313 

Whisky Sangarhe 
Verre no 6 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace 
piMe : 

1 cuillerÃ© Ã cafÃ de sucre en poudre. 
1 cuillerÃ© Ã cafÃ d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
1 verre Ã liqueur de canadian club, whisky. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre no 6, saupoudrer de muscade, servir. 

? 314 
Whisky Scaffa 

Verre no 11 

Prendre le verre no 11, verser doucement sans mÃ©lan 1 
ger : Ã 

1/2 verre & liqueur de bbnedictine, 
1/2 verre Ã liqueur de canadian club, whisky, 

2 gouttes d'angostura A la surface. 
Servir. 

No 315 
Whisky Sling 

Verre na 10 

Mettre dans le verre no 10 quelques petits morceaux 
de glace. 

4 cuillerke Ã cafÃ de sucre en poudre, 
1 cuiller6e d'eau pour fondre le sucre, 
1 verre Ã liqueur de Dewar7sWhite label, whisky, 

jus d'un quart de citron. 
Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, finir 

avec eau, remuer, servir avec chalumeaux. 

No 316 
Whisky Sling 

Verre no 10 

Chauffer le verre no 10: 
2 cuillerees A caf6 de sucre en poudre, 
1 cuillerÃ© A bouche d'eau chaude pour fondre 

le sucre, 
jus d'un quart de citron, 

1 verre Ã madhre de white label, whisky. 
Remplir le verre avec de l'eau bien chaude, remuer, 

servir. 

KÃ 317 
Whisky Smash 

Verre no 3 

Mettre dans le verre no 3 : 
1/2 cuillÃ¨r Ã cafk de sucre en poudre, 
$12 verre Ã liqueur d'eau pour faire fondre le 

sucre, 
2 feuilles de menthe fraÃ®che 6craser les feuilles 

avec une cuillhe-pilon (les retirer), 
1 verre Ã liqueur Dewar's spbcial, whisky. 

Remuer, remplir le verre de glace pilÃ©e y mettre au 
milieu une branche de menthe verte, garnir avec fruits de 

, la saison, servir avec chalumeaux. 

No 318 
Whisky Spider 

Verre na 1 

Mettre dans le verre no 1 un morceau de glace : 
4 traits d'angostura bitter, 
1 verre Ã liqueur de canadian club, whisky, 
1 tranche de citron. 

Finir avec une bouteille de ginger ale, servir. 



Verre no 10 

Prendre le verre no 10, le remplir Ã moitiÃ de glace 
pilÃ© : 

2 cuiller6es Ã cafk de sucre en poudre, 
i verre Ã liqueur de rye ou bourbon whisky. 

Remplir avec du lait, adapter un gobelet en argent, 
frapper fortement, attendre quelques minutes, saupou- 
drer de muscade, servir avec chalumeaux. 

No 320 
White pluah 

Verre n o  2 

Prksenter au consommateur le verre no 2 et la bouteille 
de rye bourbon whisky, afin qu'il se serve Ã discrktion, 
ensuite remplir son verre avec du lait bien frais. 

Cette consommation est connue en Amkrique depuis 
nombre d'annkes sous le nom de White Plush. 

No 321 
White Whisky Plush 

Verre no 10 

Prendre le verre no 10, le remplir Ã rnoiti6 de glace pi- 
l6e : 

1/2 verre Ã liqueur de curaÃ§ao 
112 verre Ã liqueur de sirop de sucre, 

1 verre 112 de Dewar's scotch whisky. 
Remplir le verre avec du lait, adapter un gobelet en ar- 

gent, frapper fortement, attendre quelques minutes avant 
de retirer le gobelet, servir avec la mousse et chalu- 
meaux. 

Prhparer dans un bol en m($tal, unc linuro avant du nnr- 
vir : 

2 cuillerhs i\. bnuclio JO nucro en poudre, 
1 verre ti rnad~\ni do crbrno du vnnillo Cusonior, 
2 bouteilles de XhrAu, 

114 bouteille do cognac, 
2 verres ri madihre de curaqno blanc. 

Remuer, couper une orange en tranches minces, 5 tran- 
ches de citron, 2 tranches d'ananii~, 2!i0 grammes de 
fruitsfrais, faire rafralchir dans uno glacibre, ou,hd6faut, 
mettre le bol dans de laglace pili'e, rnmuer tous les quarts 
d'heure, doucement pour ne pas hcraser les fruits, servir 
dans des verres & madbre. 

No 323 
Z6nith Cooler 

Verre no 1 

Remplir & moiti6 le verre no 1 de glace pil6e : 
4 centilitres de sirop d'ananas, 
1 verre & liqueur de gin. 

Verserdessus, en remuant doucement, une 112 bouteille 
d'eau Montmartel, garnir avec une tranche d'ananas cou- 
p6e en quatre, servir avec chalumeaux. 

Paris. - SocidtA frannise d'lmÃˆrlrnerl gt de Librairi8. 
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Source MONT-MARTEL (dhiteau-Thierry) 
M. V. TR&ORIER, Propri6taire 
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